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ـشك ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـ ـر و تقـ ـ ـ ـ ـ ـ  ديرـ

 والصلاة والسلام على رسول الله وعلى آله وصحبه أجمعين .الحمد لله  

ــك   عـــن  ي ــــك أولا وقبـــل شـــل شــــ           تقـــدم شكل ــــكر اللاـــكل  والاقتيــــكن والتقـــدير ي لـــى قــــن يع ـــ  لســ
ــك ــب, ل ــــكر ي وقيحيــ ــكالصــــبر والتقــــور ي وأ ـــكر  ريق  العبـــكرات الميكســ ــل ي  لــــى المــــولى    يــ شيــــور انيمــــكن والعلــ

 القدير رب الع ة جل جلاله.

ضله لقبول انشراف على  تقدم شأسمى قعك   ال كر للأستكذ الفـكضل خراز خكلد لتفيسعد ك أن         
 شتوجيهكته علييك هذا العمل ي وعلى قكشذله قن جهد وقك أسدا   لييك قن  صح وتوجيه ي والذي لل يبلال

 العمل.  لهذا    كز ك قراحل  وال والثميي, م,القي و صكئحه

 و ال يلا   اعمكر  غمكم الفـكضل الأستكذ  لىوالاحترام   والتقدير ال كر ش  يل توجه  شمك       
 ل ي, رئكس, قبولهل وثك يك على  الطيب, ت  يعكتهلو   قسكعدتهل علىأولا   ي الأستكذة قـك ري قييرة

 العمل. هذا  ثرا  ف  ق كرشتهل و الميكق ,

 تقدم شبكلغ ال كر والتقدير للأستكذ الفـكضلي حليس يوسف على قسكعدته القيم, ليك يشمك          

ي خكص, شن  3الملابر    ي  لى شكقل عمكل وتقي  والعرفـكن ال كر عبكرات وأسمى شأعمق توجه  شمك        
  .العمل هذا نتمكم الاحتيكجكت شل توفير ف  ق هو اتهك شل علىعمكرة سلمه  

لدين الكريمين على ت  يعكتهل و فعيك  لى الأقكم  اللو   ال كر عبكرات وأسمى شأعمق توجه  شمك       
  .شكشتسكق,  لو  قن قريب أو شعيد و شل الأصدقـك  وال قلا  وشل قن سكعد ك     لىشدعوات اللاير ي و 
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 ص ــالملخ

ًخ٘ل الخوز الوحل٘ت  ٘ي هيصٌفلحِذف ُذٍ الذراست لخقذٗز الوحخْٓ الك٘و٘ائٖ للٌسغ الكاهل )اللاقوٖ( 

 .) الغزس, دقلت ب٘ضاء( لوٌطقت ّادٕ سْف 

الذقلت الب٘ضاء ) لصٌف٘ي هي الٌخ٘ل للاقوٖا للوزكباث الفٌْ٘ل٘ت لٌْعٖالكل٘ت أّضحج الٌخائج أى الكو٘ت 

علٔ  (±0.052 mg GAE/ml 3.8.8) (,0.055mg GAE/ml 68.32±) ـبقذرث   (ّالغزس

 mgQE/ml 0.683) ,(3.383mgQE/ml .08.676±) ـ, اها كو٘ت الفلافًْْٗذاث فقذرث ب الخْالٖ

, اها (3.628mg /ml 68.668±) ـقذرث ب البزّح٘ي للغزسكو٘ت فٖ ح٘ي أى  ,علٔ الخْالٖ( 71.444±

الذقلت ب٘ضاء فٖ  ث, بٌ٘وا الكزبُْ٘ذراث فقذ قذر(0.374mg /ml86.823±) ـقذ قذرث ب الذقلت الب٘ضاء

 .للغزس (mg /ml 8788.8 6.11±) ـب ّ (48.05mg /ml 8.32.2±) ـب

 ـب البْحاسْ٘م فقذرلعٌاصز الوعذً٘ت اهي لاقوٖ الغزس ٗحخْٕ علٔ كو٘ت  كوا بٌ٘ج الٌخائج أى 

(mg/l80.873الصْدْٗم ,) ـب (mg/l22.838, ) ـب الكالسْ٘م (mg/l02.3الحذٗذ ,) ـب (mg/l7.87 )

 الكالسْ٘م( ,mg/l88.078) ـب ( , الصْدْٗمmg/l83.263) ـب البْحاسْ٘م ,فقذر اها لاقوٖ دقلت ب٘ضاء,

الذقلت الصٌف٘ي )للاقوٖ عٌذ لحوْضت قذرث درجت الّ (,mg/l7.32) ـب (, الحذٗذmg/l26..2) ـب

 علٔ الخْالٔ. ..2, 3.2 ـب (الب٘ضاء ّالغزس

لاقوٖ  عٌذ51.52µl/ml   بـ IC50 قذرث للاقوٖ لذَٗ فعال٘ت هضادة للاكسذة ح٘ث اأى ّقذ اثبخج الٌخائج 

.اها عي الفعال٘ت الوضادة  DPPH  حسب اخخبارللاقوٖ الذقلت الب٘ضاء  µl/ml83.83 بـالغزس ّ

 Escherichia coliلالاث )ــٔ الســـز علــــي حاث٘ــــالصٌف٘للاقوٖ فقذ كاى للبكخ٘زٗا , 

,Pseudomonas aeruginosa  ,Micrococcus sp, typhi Salmonilla ,Staphylococcus 

aureus , Enterococcus faecium  )6.3. بـ الب٘ضاء الذقلت لاقوٖ عٌذ حثب٘ط قطز أعلٔ ّسجل 

 .Salmonilla typhi السلالت عٌذ هلن

اللاقوٖ, الفلافًْْٗذاث , الوزكباث الفٌْ٘ل٘ت, السلالاث البكخ٘زٗت , الفعال٘ت الوضادة  :الكلمات المفتاحية 

 .DPPHاخخبار للاكسذة , 
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Résumé 

Cette étude vise à noter le contenu chimique de la sève élaborée (Legmi) chez certaines 

variétés locales ( Ghares, DeglaBayda ) dans la zone d’El Oued. 

Les résultats ont montré que la quantité totale de composés phénoliques de 

Legmi) DeglaBayda ( et )Ghares ( est par ordre  (23.86 ± 0.055 mg GAE/ml ), (8.314 ± 

0.052 mg GAE/ml ) la quantité de flavonoïdes est de (174.202 ± 3.383 mg QE/ml ) 

(71.444 ± 7.248 mg QE/ml ), les protéines (32.495 ±0.374 mg/ml), (23.223 ± 3.628 

mg/ml(les carbohydrates ( 4186.6 ± 48.05 mg/ml ), (4033.3±6.11 mg/ml). 

Pour les éléments minéraux , les résultats ont été : potassium (47.408 mg/l), sodium 

(66.383 mg /l ), calcium (76.5 mg/l), fer (0.30 mg/l) pour  le  legmi  " Ghares " ;  cependant  

pour  le legmi  "DeglaBayda" ont été  : potassium (48.928 mg/l) , sodium(34.704mg/l) 

,calcium (92.16 mg/l) , fer (0.86 mg/l).concernant l'acidité de  boisson de deux  variétés  

"DeglaBayda ,Ghares" arrive à : 5.9 ,6.1  successivement . 

Les résultats confirment que le Legmi a une réactivité antioxydante où IC50 est estimé de 

51,52 µl/ml pour le Legmi "Ghares" et 48,35 µl/ml pour le Legmi "Degla Bayda" selon le 

test DPPH ; quant à la réactivité antibactérienne on a trouvé que les deux boissons ont  

provoqué les souches suivantes : (Escherichia coli , Pseudomonas aeruginosa 

,Micrococcus sp, Salmonilla typhi , Staphylococcus  aures , Entercoccus faecium) et on a 

noté que le diamètre dont la plus haute inhibition était chez le Legmi « DeglaBayda » 12.5 

mm avec la souche Salmonilla typhi. 

Mots-clés : Legmi , les flavonoïdes , les composés phénoliques , les souches bactériennes 

,la réactivité antioxydante , le test DPPH. 

 



 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رســــــــالفه 



  

 انفهــــــــــــــــــــــــــــــــــرس 

 

 

 الفهــــــــــــــــــــرس                                       

 انفهـــــــــــــــزص

 فهزص انجــــذاول 

 فهزص انىثائــــــك

  الأشكــــالفهزص 

 انممذمـــــــــــــت

 انــــــجزء اننــــــــــــــــظري                                            

 ر ــــــــــــــم انتمــــــــــىل نخيـــــــعمىميات ح :م الأولـــــانفص          

-I 5.........................................................................................................النــخٌل 

 5.....................................................................................................................مــمذخ

-1-I 5...........................................................................انىخيـم وانتمـز في انمـزآن وانسىت 

2-I-  6......................................................................................... الأطهي نهىخيمانمىطه 

 -3-I7. .………..………………………………………………نهىخيم انجغزافي انتىسیع 

-4-Iانفظيهت انىخيهيت تعزیف (Palmaceae).................................................................9 

-5-I 01..........................................................................الوصف المورفولوجً للنخلة 

I-5-0-01........................................................................................الجذري النظام 

I-5-2-  00................................................................................................الجذع 

I-5-3- 00.................................................................................) الجرٌدة ( ورا الا 

I-5-4- 02...............................................................................................الجمارة 

I-5-5- 02.................................................................................................الطلع 

I-5-6- 03.............................................................................................العرجون 

I-5-7-03...............................................................................................الأزهار 

I-6- 04............................................................................................ النخلة أهمٌة 

I-7-   05................................................................................الوصف النباتً لثمرة 

I-8- 05......................................................................مراحل نمو وتطور ثمار النخٌل 

-9-I07...................................................................الاستعمالات التقلٌدٌة لأجزاء النخلة 

- II08...................................................................لنخٌل التمر ) اللاقمً( الكامل غالنس 



  

 انفهــــــــــــــــــــــــــــــــــرس 

 

 

II-0-  ً08.......................................................................................تعرٌف اللاقم 

-2-II09........................................................................ اللاقمًعلى  الحصول مراحل 

II-2-0- 09....................................................................إزالة الأورا  وتنظٌف السطح 

II-2-2-  09..................................................................تشكٌل الجمارة وإنشاء المٌزاب 

II-2-3- ً21.....................................................................مرحلة إفراز الجمارة لللاقم 

 وبيولوجيــــــةــــــــة ــــــة كميائيـدراســـــــ :الفصــــــل الثاني                 

I - 23...............................................(الكامل لنخٌل التمر ) اللاقمً التركٌب الكٌمٌائً لنسغ 

-I0- 23........................................................................................المكونات المعدنٌة 

-I2- 23.......................................................................................انعضىیت انمكىواث 

-I3-  24........................................................................................مضاداث الأكسذة 

-I3-0-  24.................................................................................. انمزكباث انفيىىنيت 

-2-3-I  25.........................................................................................انفلافىوىیذاث 

II-  27......................................................................الجذور الحرة ومضادات الأكسدة 

II- 0- 27.........................................................................................الجذور الحرة  

II- 0-0- 27.............................................................................تعريف الجذور الحرة  

II- 0- 2- 27..............................................................................أنواع الجذور الحرة  

II- 0- 3- 28...............................................................................تأثير الجذور الحرة  

II-2-  29.....................................................................................مضادات الأكسدة   

II- 2-0- 29.........................................................................تعريف مضادات الأكسدة 

-III31................................................................................الفعالٌة المضادة للبكتٌرٌا 

-III 0-  31.........................................................................تعرٌف المضادات الحٌوٌة 

-III 2- 31.....................................................................................تعرٌف البكتٌرٌا 

 انجــــــــــــــــــزء انتطبيمــــــــــي                                

 انمــــــــــىاد وانطـــــرق انمستعمهـــــــــــة  :انفصـــــــــــــم الأول              

I -33................................................................................................. ...تحضيز انعيىاث 

-I 0 -  33...................................................................................................جمع انعيىاث 

-2-I 34.....................................................................................انتانيت طىافلاا خظائض 



  

 انفهــــــــــــــــــــــــــــــــــرس 

 

 

-2-I0- 34.........................................................................................................انغزص 

-2-I2- 35..................................................................................................دلهت انبيضاء 

-II 36...............................................................................................................انطزق 

-II0-  36.........................................................................................انخظائض انكيميائيت 

1-II-0- 36.....................................................................................تمذیز درجت انحمىضت 

1-II-2-  36............................................................تمذیز بعض انعىاطز انمعذويت في انلالمي  

II-0-3-  37.....................................................................................تمذیز انفيىىلاث انكهيت 

II-0-4-  37.......................................................................................تمذیز انفلافىوىیذاث 

-5-1-II 37.......................................................................................تمذیز انكزبىهيذراث 

-II0-6-  38.............................................................................................تمذیز انبزوتيه 

II-2- ..................................................................................... 38انفعانيت انمضادة نلاكسذة 

-II2-0- اختبار انجذرDPPH.......................................................................................38 

-3-II  41..............................................................انفعانيت انبيىنىجيت انمضادة نهبكتيزیا دراست 

-3-II 0- 41........................................................................... تانسلالاث انبكتيزیت انمستعمه 

-3-II 2- 40..........................................انلالمي انمضاداث انحيىیت انمستعمهت نهمماروت بيىها وبيه 

-3-II 3-  40....................................................................................تحضيز أوساط انشرع 

-3-II 4-  40.................................................................................تحضيز انمعهك انبكتيزي 

-3-II 5-  40............................................................................................سراعت انبكتيزیا 

-3-II 6-   40..........................................................................................تطبيك الألزاص  

 تحهيــــم اننتائــــج ومنالشتـــــها :انفصـــــــم انثانــــــــي                               

I- ....................................................................................................43انىتائج وانمىالشت 

-I0-  43................................................................................................درجت انحمىضت 

-I2-  43..............................................................................................انعىاطز انمعذويت 

3-I -  44.............................................................انلالميفي  انفلافىويذیت و انفيىىنيت انمزكباث 

I-3-0- 44....................................................................................انكهيت انفيىىنيت انمزكباث 

3-I- 2- 45................................................................................................نفلافىوىیذاثا  

-4-I 46..........................................................................................................نبزوتيه ا 



  

 انفهــــــــــــــــــــــــــــــــــرس 

 

 

-5-I 47.......................................................................................نكزبىهيذراث.............ا 

-6-I47......................................................................هلالمين نلأكسذة انمضادة انىشاطيت وتائج 

-I7- 51.................................................................دراست انفعانيت انبيىنىجيت انمضادة نهبكتيزیا 

 تـــــــــــــــانخلاط

 انمزاجـــــــــــــــــع

 انمهحـــــــــــــــــــك

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 انفهــــــــــــــــــــــــــــــــــرس 

 

 

 فهــــــــــــرس انجــــــــــــــــــذاول                                        

 انصفحــة  عنــــــــــوان الجـــــــــــدول                           انرلـــم

 32     دقلة نورلصنف العناصر المعدنٌة وكمٌتها فً اللاقمً  10  

 42     نتائج درجة الحموضة 13  

 42     للاقمًل المعدنٌة نتائج تقدٌر كمٌة بعض العناصر 12  

 51     هلالمينوتائج انىشاطيت انبيىنىجيت نهبكتيزیا   14  

 50     نهمضاداث انحيىیت نهبكتيزیا انبيىنىجيت انىشاطيتوتائج  15  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 انفهــــــــــــــــــــــــــــــــــرس 

 

 

 فهـــــــرس انىثائــــــــــــك                                   

 انصفحة ة ـــــــــــــىان انىثيمـــــــــعن                      انرلــم

 17    انعانم في انىخيمسراعت  اوتشار 10  

 18    انجشائز في انتمز نىخهت انجغزافي انتىسیع 13  

 01    وضح نخٌل التمرت 12  

 03    المختلفة أجزائها و البالغ التمر نخٌل ورقة 14  

 04    التمر نخلة لأجزاء توضٌحً رسم 15  

 06    المختلفة لنمو وتطور ثمرة نخٌل التمرالمراحل  16  

 07    ة التمرٌمقطع طولً لبن 17  

 08    صورة للاقمً 18  

 09      نخلة التمراتوضح اللاقمٌة وهذا بعد ازالة اور 19  

 31    تشكيم انجمارة وإوشاء انميشاب 01  

 31    إفراز الجمارة لللاقمً 00  

 30    نلالميتانشكم انىهائي    03  

 35    البنٌة الاساسٌة للفلافونوٌدات 02  

 36    اهم اقسام الفلافونوٌدات وبنٌتها  04  

 22    عٌنات اللاقمً 05  

 24                       الغرسلصنف  التمر خلةن 06  

 25    الغرسلصنف ثمار نخلة التمر  07  

 25              الدقلة البٌضاء                                                                                                                لصنفنخلة التمر 08  

 26    دقلة بٌضاءلصنف ثمرة نخٌل التمر  09  

   DPPH    29  الثابت الجذر مع للأكسدة المضاد العامل تثبٌط آلٌة توضح 31  

 29    بنفسجً لون ذو DPPHاختبار 30  

 DPPH              29بعد تثبٌط الجذر الحر  ذو لون اصفر DPPHاختبار 33  

 

 

 

 



  

 انفهــــــــــــــــــــــــــــــــــرس 

 

 

 فهــــرس الأشكــــال                                         

 انصفحة عنـــــىان انشكــــــــــم                             انرلـــم

 44   الكمً لعدٌدات الفٌنول المحتوىنتائج  10  

 45   الكمً للفلافونوٌدات المحتوىنتائج  13  

 46   للبروتٌنالكمً  المحتوىنتائج  12  

 47   الكمً للكربوهٌدرات المحتوىنتائج  14  

 48   لصنف الغرس للاقمًل DPPH اختبار نتائجٌوضح  15  

 48   والغرس لصنف دقلة بٌضاء للاقمًل DPPH اختبار نتائج 16  

 Vit C   49نهمضاد نمزجعي   DPPHوتائج اختبار  17  

 

 



 قائمـــــــــــة المختصــرات

 

 قائمــــــة المختصــــرات

 

A :                 Absorbance 

ADN:            Acide désoxyribonucléique 

BHA:            Tertiobutyl hydroxy aniside. 

BHT:            Tertiobutyl hydroxy toluéne. 

BSA:              Bovine serum albumin 

°C:                 température 

CAT:             Catalse. 

DPPH :          2.2- diphényl-1-picrylhydrazy 

g:                    Gramme 

GPX:             Glutathion peroxidase. 

IC50: Concentration inhibitrice 50 ou EC 50 Efficient concentration 50 

mg :                Milligramme 

MH:               Muler Hinton 

ml:                  Millilitre 

PG:                 gallate propylene 

ROO :            Peroxyde 

ROS:              Réactive oxygène species. 

SOD:              Superoxide dismutase  

UV:                Ultra Violets 

Vit. C:            Vitamine C 

μl:                   microlitre   

nm:                     نبنومتر     

pH   :        درجت الحموضت

γ :  الموجت  طول            

 النسبت المئويت           :%

I%:  النسبت المئويت           للتثبيط 

ممل : غرام:غ, الميليليتر :مل ,الميليمتر وحدة  



 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 المقدمة



 المقدمـــــــــــــــــــة 

 

 ةــــــالمقدم

فً  مهما مصدرا كونها المهمة الفاكهة أشجار من Phoenix dactylifera L التمر نخلة تعد           

 منتجات نم الشجرةهذه  هتعطٌ لما ظران الإسلامً العالم فً (, 5002,)الجابري. الزراعٌة الصادرات

 فضلها وقد الأشجار بٌن سواها دون مباركة شجرة والنخلة,  القومً الدخل فً كبٌر بجزء تساهم قٌمة

 للاستفادة العذراء مرٌم سٌدتنا خاطب فقد الكرٌم كتابه من كثٌرة أماكن فً وذكرها وتعالى تبارك الله

 .,)العباسً (إليك بجذع النخلة تساقط عليك رطباً جنياً  وهزي) تعالى قوله من مرٌم سورة فً جاء كما منها

4631) 

 بناء من العصور أقدم منذ الإنسان المائٌة الموارد جانب إلى النخٌل أشجار مكنتعلاوة على ذلك         

 ترمز النخٌل أشجار دائما كانت وقد , عدوانٌة وأكثر وجافة حارة مناخٌة داخل نطاقات عرٌقة حضارات

 ظلت واسعة مناطق مستوى وعلى , الصحراوٌة والشبه الصحراوٌة بالمناطق الخصوبة والازدهار إلى

 التقلٌدي. الطابع ذات الأنشطة الفلاحٌة جل لتموٌل الفقري التمر العمود نخٌل زراعة

الإنسان فً غذائة فأكل منها الرطب والبلح والتمر والجمار ,وصنع العدٌد من حاجته  وقد استفاد       

ساكن المنزلٌة من النخٌل ومخلفاته من اللٌف واستعمل الجرٌد فً صناعة السلال والجذوع فً الم

والجدران وحظائر الحٌوان ,كما استخدمها الإنسان كحواجز طبٌعٌة ضد زحف الرمال على القرى 

والطرق كما استخدمت مخلفتها كمصادر للوقود فً الطهً والتدفئة بالإضافة إلى استخدام لقاحاتها فً 

  .( 5042)غٌابة ., العدٌد من العلاجات الطبٌة

 على اعتمد السكان فقد النخٌل, أشجار زراعة على الاقتصادٌة تقوم الحٌاة كانت سوف, منطقة وفً       

 تستبدل كانت من الشمال التجارٌة القوافل مع القادمة الأخرى باقً الأغذٌة أن كما رئٌسً, كغذاء التمور

ج تفرزه نخلة وسوف بمنت وادي وإضافة إلى ذلك تشتهر منطقة ,(5002.,حلٌس)تمور من ٌقابلها بما

ٌقً من وهو مشروب محلى ٌستعمل للغذاء و )اللاقمً( ـخطوات ٌقوم بها الفلاح ٌعرف بعدة التمر بعد 

 لعطش .ا

والً إبراز هذه المكانة  سوف, سكان لدى شجرة النخٌل بها ىتحض التً المرموقة للمكانة ونظرا        

إلً تقدٌر المحتوى  العمل تطرقنا فً هذا فقد ,)اللاقمً(تنتجه ج الذي ووزٌادة ترسٌخها وتثمٌنا  للمنت

 لللاقمً الفعالٌة المضاد للأكسدةو  الفعالٌة المضادة للبكتٌرٌاالمتمثل فً ائً و التأثٌر البٌولوجً ٌالكٌم

 : ولهذا قسمنا بحثنا الً جزئٌن

 ٌنفصلٌحتوي على  :جزء نظري 

 الكامل لنخٌل التمر )اللاقمً(  التعرٌف بالنسغٌات حول النخٌل مع شمل عموم :الفصل الأول -

 بٌولوجٌة و شمل دراسة كٌمٌائٌة  :الفصل الثانً -



 المقدمـــــــــــــــــــة 

 

 ٌتضمن فصلٌن  :جزء تطبيقي 

 تطرقنا للحدٌث عن المواد والطرق المستعملة فً البحث  :الفصل الأول -

  التحليل ومناقشة النتائج المتحصل عليها  ٌشمل :الفصل الثانً -



 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

زء  ــــــالج
 ريـــــــــــــالنظ
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-I النــخيل 

  مدخــل       

 النخٌل من أقدم النباتات التً عرفها الإنسان وتعاٌش معها وعرف أسرارها حتى أصبحت ٌعد       

النخلة تحافظ على  لازالتطة، وحتى عهدنا هذا امنذ بداٌة الحٌاة على البس هتجزءا لا ٌتجزأ من حٌا

الباسق العجٌب لا ٌملك إلا أن ٌسبح الله  ، ومن ٌنظر إلى النخلة وخلقها مكانتها الشامخة فً حٌاة الإنسان

  المخلوق. وٌحمده متفكراً فً عظمة الخالق وجمال

 -1-I النخيـل والتمـر في القـرآن والسنة 

والكساء والدواء، ففً  مصدر خٌرٍ وبركة فهً الغذاءاختص الله النخٌل بفضائل كثٌرة حٌث أنها       

  وجاء ، آٌات 10 فً النخل((لفظ  فجاء ، ألفاظ بعدة وذلك مرة20  النخٌل  ذكر ورد لقدالقران الكرٌم 

اء لفظ  ــسورة مرٌم ، وجمن لفظ ) نخلا ( مرة واحدة فً سورة عبس ، وجاء لفظ ) النخلة ( فً آٌتٌن 

 .(3122)قمولى.،مرات  8) النخٌل ( 

 )بسم الله الرحمان الرحٌم(  :النخٌل فٌها ذكر التً الآٌات ومن

ىى ﴾18﴿ لُ أْكُ ا حَ هَ نْ هِ ةٌ وَ يرَ ثِ هُ كَ ىَاكِ فَ ا  هَ ٍ فِ نْ  كُ لَ ابٍ  نَ أَعْ لٍ وَ ٍ خِ ًَ يْ  هِ اثٍ  نَّ هِ جَ بِ اًَ لَكنُْ  ىى﴾19﴿فأًََشَْأْ ن ه ؤ  َ الم

إىَِّ فًِ رَلكَِ لأٌتًَ لقِىَمٍْ ﴾10﴿ ٌخُْىىَ واَلنَّخٍِلَ واَلأعْنَابَ وَهِيْ كُلِّ الثَّوشَاَثِ  وىَ  ٌُنْبجُِ لكَُنْ الزَّسْعَ واَلزَّ شُ كَّ فَ خَ ل   ﴾11﴿ٌَ نح ل  ا

ىىِ  ﴾33﴿ ٍُ عُ لْ يَ ا هِ ا  هَ ٍ فِ ا  ًَ شْ فَجَّ ابٍ وَ نَ أَعْ لٍ وَ ٍ خِ ًَ يْ  هِ اثٍ  نَّ ا جَ هَ ٍ فِ ا  نَ لْ عَ ـ ﴾34﴿وَجَ  سٌ

بهِِ هكََاًًا قَصًٍِّا ﴾21﴿  ا   ﴾22﴿فَحوَلَخَهُْ فَاًخَْبزََثْ  ًٍ ًَسْ جُ  نْ ا وَكُ زَ لَ هَ بْ قَ النَّخلْتَِ قَالجَْ ٌَا لٍَخَْنًِ هجُِّ  لَى جِزعِْ  فَأجََاءهََا الوَْخاَضُ إِ

نْسًٍِّا ا  ﴾24﴿سَشًٌِّا فَنَاداَهَا هِيْ حَحخِْهَا أَلا حَحْزًًَِ قَذْ جَعَلَ سبَُّكِ حَحخْكَِ  ﴾23﴿هَ ًٍّ نِ لٍَكِْ بِجِزعِْ النَّخلْتَِ حسَُاقطِْ علٍََكِْ سطَُبًا جَ وهَُزِّي إِ

ن  ﴾25﴿ ٌ  هش

 (.3116)صبحً.،كما وردت عدة أحادٌث فً فضل التمر والنخٌل 

 "إن التمر ٌذهب الداء ولا داء فٌه "قال رسول الله )صلى الله علٌه وسلم(:

 "لٌس من الشجر شجرة أكرم على الله من شجرة ولدت تحتها مرٌم بنت عمران "وقال أٌضا :
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 -2-Iالموطن الأصلي للنخيل  

لقد وجد  فً أصل النخٌل آراء كثٌرة تتناول منشأ وكٌفٌة وجوده منذ العصور الأولى وكٌف عثر       

الاكتشافات الجٌولوجٌة وعدد اعتمد الباحثون فً دراستهم بتحدٌد أصل النخٌل على ، علٌه أول مرة 

ً ٌحتوٌها الجنس ومن هذه الآراء الرأي القائل ب ن النخٌل المثمر المعروف الآن قد جاء نتٌجة أالأنواع الت

اري ـــالكن زرـق الممتدة مابٌن غرب الهند وجلحصول طفرة فً بعض نخٌل الزٌنة المنتشرة فً المناط

 (.3126.، ) غٌابة

الفرنسً دوكاندول ٌقول بان منشأ النخٌل منذ عصور ما قبل التارٌخ فً المنطقة  لعالملورأي ثانً       

 41-26الشبه جافة الممتدة من السنغال حتى حوض الأندلس وتنحصر هذه المنطقة مابٌن خطى عرض 

 .(3114، .)عاطف واخرون

ورأي ثالث للعالم الاٌطالً اودورادو بكاري ٌقول بان موطن النخٌل الاصلى هو الخلٌج        

 وهناك رأي ٌرجع أصل نخٌل التمر إلى: ،(3114عاطف واخرون.، )العربً

 بلاد وادي الرافدٌن  -          

 مصر وادي النٌل -          

 مناطق مختلفة من العالم  -          

لمناطق بعض دول أوربا مثل فرنسا بلجٌكا وألمانٌا وانكلترا وبعض الأماكن من من بٌن هذه ا      

تنقٌبات الجٌولوجٌة وبعض لأمرٌكا الشمالٌة منها شرقً ولاٌة التكساس وذلك لاستكشاف الباحثٌن ل

فتشبث بعض الدارسٌن فً أن أمرٌكا موطنا لنشأة  ،المخطوطات والنقوش المستكشفة بهذه المناطق

 ( .3126،.النخٌل والبعض الأخر ارجع أن أوربا هً الموطن أصلى لنخٌل ) غٌابة

نسبة إلى بلاد الرافدٌن ومصر فلقد زرع النخٌل منذ زمن بعٌد جدا ولٌس معروف فً أي الما با     

ٌل إلى أكثر من أربعة ألاف سنة قبل المٌلاد حٌث فً بلاد الرافدٌن ٌمتد عمر النخ ،البلدٌن ظهر أولا 

كما وجدت بعض  ،كانت النخلة مقدسة عند السومرٌٌن والبابلٌٌن والأشورٌٌن نظرا لأهمٌتها الاقتصادٌة 

وكذلك توضح الآثار إن زراعة النخٌل  ،ق.م  791-:77النقوش والشعارات تعود إلى عصر اسرحدون 

ة خاصة حٌث نصت عدة مواد فً شرٌعة حمورابً على حماٌة النخٌل فً بلاد الرافدٌن قد أعطٌت رعاٌ

ومن وادي الرافدٌن تقدمت زراعة النخٌل نحوى شمال البلاد ثم وصلت المنطقة الساحلٌة  ،ورعاٌته

 .(3122عودة ابراهٌم.، ) الإٌرانٌة ثم إلى وادي الهندوس 

ٌرجع إلى السلالة الأولى حوالً  وفً وادي النٌل فلقد وجد أول تصوٌر هٌروغنٌمً لنخٌل التمر     

وكذلك وجد الدكتور رٌن هارت فً مقبرة الرزقٌات لمومٌاء ملفوفة فً حصٌر من  ،سنة ق.م4111

هد فً زلهم ومقابرهم بجذع النخٌل كما شواكما استعان المصرٌون فً بناء سقوف من، سعف النخٌل 

 .(3116صبحٌى .، ) سنة ق.م 3831فً الجٌزة حوالً  عورمقبرة ر
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لٌبٌا وفزان ومنه انتشرت إلى مناطق المغرب العربً  مصر تقدمت زراعة نخٌل التمر نحو ومن     

      منها الجرٌد بتونس وواد رٌغ والساورة والتوات وتٌدٌكلت بالجزائر وتافٌلات بالمغرب وأدار بمورٌتانٌا    

اره والذي ساعد على انتش، ومن جهة أخرى إلى تاسٌلً وهقار ومنه انتشرت إلى مالً ونٌجر وتشاد   .

 .(3126،.) غٌابةلهناك وجود الجمال والقبائ

-3-I للنخیل الجغرافي التوزیع 

-1-3-I     في العالم 

 فً ازراعته انتشرت فقد لذا ، العربً الوطن فً النخٌل زراعة مع تتناسب المناخٌة الظروف كانت      

 ذات الجو الجاف . ةٌ، خصوصا الصحراو ةٌالبلدان العرب أغلب

 فقد التمر لثمار الغذائٌة للقٌمة ونظرا العالم، بقاع فً نفسها تطرح التً ًمالعال الغذاء أزمة أن وبما     

 طٌإلى بلاد أخرى ، وشملت مناطق تمتد من جزر الكناري فً المح لٌزراعة أشجار النخ امتدت

ط ــشمال خ 46-21خطً عرض نـٌب ماـٌرقا فـالأطلسً  غربا إلى نهر الأندلس فً باكستان ش

 اٌواسترال اٌقٌمن أنحاء العالم كجنوب افر رٌواء ،  كما امتدت زراعتها خارج هذه البقاع فً كثـالاست

شمال خط  21جنوب خط العرض  لٌتوجد أعداد من النخ كما تان،ٌكٌجنوب اوروبا و الأمر نوجزء م

 .(3116 ،.احمد على) (2الوثٌقة ) لةٌإلا أنها أعداد قل 46

 

 

 )3118شباح.،)العالم في النخيلزراعة  انتشار :(1) ةوثيقال
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-2-3 -I الجزائر في  

قة ــو موضح فً الوثٌـما هـراوي كـالصح سـالأطل وبـجن و الوطن وبـجن ًـف النخٌل ٌتوزع      

 بانٌ، ز غٌطق مختلفة مثل : ختمة ، مزاب، وادرامن فً التمر نخٌل صنافأ من الكثٌر وتزرع (،3)

  اءـــضٌة بـــور، دقلــة نـــــدقل ة : غرس ،ـالمزروع افـصنم الأــواه اـرهٌوف ، وغــــ،وادي س

 صنافأ افة الىضبالا مون،ٌزمرة م رة،ٌكسبة، احمر مساب، حم، بودروة، ثوري،  تــرمسـالتك،

 عتمدٌ لٌالنخ عٌنخلة فً الهكتار واختلاف توز 231الى  211المثمرة بكثافة  لٌتزرع النخ ثٌح ،أخرى

، نجد مثلا "دقلة نور" فً بسكرة صنفكل  تحملهاٌالتً  ةٌالمناخ ةٌوٌبصفة مباشرة على الشروط الح

و ــودة هــل جــزاب اقــن مــم ًــأتٌذي ــالف ـالصنس ـأن نف نـًٌ حـفعالٌة ذات جودة  تكون الثمار

 .(BELGUEDj.,1996) افــجه ــة شبــفة عامــبص

        

 

 

 )3118بومعراف.،)الجزائر في التمر لنخلة الجغرافي لتوزيعا: (2وثيقة)ال
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 -4-Iالفصيلة النخيلية تعريف (Palmaceae) 

وتضم هذه الفصٌلة النخٌل المداري وشبه  (Arecaceae)ة الأرٌقٌة ـــا بالفصٌلـــى أٌضـــتدع      

 . (2:97 )الخطٌب.،المداري

ً النخلة إلى رتبة       ً لها نخٌل  Palmaceaeعائلة النخلٌات  Palmae  تنتم ، وتعتبر الرتبة التً ٌنتم

التمر من أعظم وأهم الرتب النباتٌة التً عرفها الإنسان حٌث تنتشر زراعة النخٌل فً معظم المناطق 

 331( تحتوي على أكثر من Palmaceaeالحارة وشبه الحارة من العالم ، حٌث أن العائلة النخٌلٌة )

ائلة النخٌل من أجل ثمارها مثل نخٌل التمر ونخٌل نوع وتزرع معظم أفراد ع 3711 حوالًجنس و

 .(3125 )عرفات.،الزٌت ونخٌل جوز الهند أما الغالبٌة العظمى فتزرع كنباتات للزٌنة 

-1-4-I     التمر نخلةتعريف  

ومن المعروف علمٌا  dactylifera  Phoenixالاسم العلمً لنخٌل التمر هو: فٌونٌكس داكتٌلٌفرا        

من النباتات وحٌدة الفلقة أحادٌة الجنس )ثنائٌة المسكن ( حٌث ٌحمل  (14)الوثٌقة  نخٌل التمرأن شجرة 

الفحل )النخٌل المذكر ( الأزهار المذكرة وتحمل الأنثى الأزهار المؤنثة ولابد من نقل حبوب اللقاح من 

التلقٌح وهً ضرورٌة طلع الفحل إلى مٌسم أزهار الأنثى حتى ٌتم الإخصاب وهذه العملٌة تسمى عملٌة 

 بربندي ;7::2،.محمد ابرهٌم م واخرون )لأشجار النخٌل كً تعطً ثمارا جٌدة وبكمٌة معتبرة 

،.3111). 

 Phoenix dactylifera      ،كلمة فٌونٌكس أن حٌث مترجمة من الٌونانٌة Phoenix مشتقة من كلمة

 .  Phoenicia فٌنٌقٌا

النخٌل وهم الذٌن  نقلوا زراعته إلى حوض البحر المتوسط ، فلقد كان إذ أن الفٌنٌقٌٌن كانوا ٌملكون      

   .النخل مغروسا فً إسبانٌا و البرتغال قبل المٌلاد

و أٌضا فٌونٌكس: وتعنً شجر الرطب والتمر كما تعنً اللون الأرجوانً أو القرمزي الذي تتلون      

   .به بعض ضروب النخٌل

 ةهً من مشتقات كلمة دقل Date ، ودٌت  Dactylisمشتق من داكتٌلٌس  Dactyliferaوالاسم      

Dachel  العبرٌة الأصل والتً تعنً الأصابع ومنهPhoenix dactylifera  ًتعنً النخل الأصبع

 . (3122عودة ابراهٌم.،)
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  للنخلالتصنيف العلمي (MUNIER., 1973): 

 

 

 (3122)قمولً.،وضح نخيل التمرت:(3الوثيقة )

-5-I الوصف المورفولوجي للنخلة 

I    -5-1-الجذري النظام 

ٌتصف النظام الجذري للنخٌل بالجذر الحزمً إذ لا تتشعب إلا قلٌلا مكونة الجذر الثانوي البصلة       

 من اربعة مناطق جذريالنظام التكون ٌو ،(3126،.وتكون ضخمة وجزء منها ٌظهر فوق التربة ) غٌابة

 :(16الوثٌقة )

  منطقة تنشا فً الجزء العلوي للعجزٌة ) القاعدة ( للنخلة وتحتوى على  هً:التنفسمنطقة

م من  1261م ، وتنتشر عرضٌا لمسافة  1236وز امقها لا ٌتججٌوب هوائٌة فً انسجتها وع

 (MUNIER, 1973) .جذع النخلة 

                                   plantes نباتٌة المملكة: 

 Angiospermes الشعبة :مغلفات البذور

 Monocotylédon الفلقةالصنف:أحادٌات 

                                          Palmae الرتبة:

 Palmaceae العائلة: النخٌلٌة

 Coryphoideaec تحت العائلة:

 Phoenix الجنس:فٌونٌكس

 Phoenix dactylifera داكتٌلٌفراالنوع: فٌونٌكس 
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  ة وــذور الأولٌــة من الجـة عالٌـى نسبـوى علـمنطقة واسعة وتحت ًوه :التغذيةمنطقة 

 ,.LEBCHAKI) م2126وتنتشر جانبٌا لمسافة م 2و 1231 ٌتراوح مابٌن عمقهاة ، وــلثانوٌا

2009; RETIMA.,2015) 

  مندمج مع ذات مجال صغٌر ومتصل أو هذه المنطقة ٌمكن أن تكون :الامتصاص العميق منطقة

المٌاه بعٌدة على  هالطبقة الثالثة عندما تكون المٌاه الجوفٌة قرٌبة مع سطح التربة ، ولما تكون هذ

 . (MUNIER., 1973) ن هذه الجذور تمتد لمسافات عمٌقة لامتصاص الماءأسطح التربة ف

I-5-2-  الجذع 

أسطوانً مستقٌم وخشن ذو سمك متساوي من الأعلى إلى الأسفل نسبٌا ٌحمل الأوراق )الجرٌد(      

 (.:311)شحاتة.، متر41ٌصل ارتفاعه إلى  وقد على الطرف العلوي وهو القمة النامٌة،

I-5-3- الجريدة ( وراقالا ( 

، رٌشٌة كبٌرة جدا ٌتفاوت طولها فً النخل كامل النمو من  (5الوثٌقة ) ورقة مركبة هً عبارة عن      

من الجمارة وهً ورقة ، وتنمو ال )السعفة(الورٌقات مرتبة بشكل منتظم على المحور ،امتار 7إلى  4

  :من ورقةوتتكون ال ،(3116.، احمد على) سنوات 8إلى  4تعٌش عادة من 

 : الكربة ( عبارة عن قاعدة السعف والنسٌج اللٌفً المتصل بجانبٌها على شكل  الكرنافة (

كما ٌحافظ على القمة النامٌة من   ،ٌزٌد الكرب جذع النخلة متانة، جناحٌن ٌطوقان رأس النخلة 

 .(7::2المسلم.، )صقر امل الجوٌة كالحرارة و البرودة والع

 : عبارة عن العمود الرئٌسً الذي ٌحمل الخوص والشوك وٌلتصق بالساق عن طرٌق  النصل

 .(3116.،احمد على )الكربة 

 : ورة ـة بصـدة متٌنـدة بقاعـم بالجرٌــالورٌقات التً تكون متقابلة أو متبادلة ، تلتح الخوص

 .(3116، .صبحً)  ٌاة ، وشكلها رمحٌه منطوٌة طولـمائل

 عرف أٌضا بالسل وهً ورٌقات قاعدٌة سمٌكة طرفها مدبب وحاد توجد بجانب تو   :الأشواك

 .(3116، .)احمد على شوكة 71إلى  21ٌبلغ عدد الأشواك من و ،الجرٌدة متبادلة او متقابلة
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 (3114،محمد ابرهٌم واخرون.)  المختلفة أجزائها و البالغ التمر نخيل ورقة : (4الوثيقة )

 I-5-4- الجمارة 

ب رأس ــخم فً قلــد الضـً الوحٌــم الطرفـوهً أهم جزء فً النخلة فبٌن لفائها ٌوجد البرع      

وهً محمٌة من  ،لة ، وحول البرعم تلتف الأوراق الحدٌثة فً أعمارها وأطوالها وألوانها المختلفة ــالنخ

وخلاٌا الجمارة المرستمٌة لا تكبر ولا تنشط فً اللٌل بعد ، العوامل الخارجٌة باللٌف وصفائح الكرناف

 .(1::2)رشدي.،انغلاق الثغور وتوقف النتح 

I-5-5- الطلع 

وعرض الطلعة  ،ٌتشكل طلع النخلة على هٌئة أكمام خضراء مغلقة ، جلدٌة بٌضاوٌة أو مستطٌلة       

 36نثً حتى الأوتحمل  cm211إلى  36وطولها من  kg4إلى  2وزنها من  cm 28إلى  cm21من 

 د ــدق عنـــً  وتستـــنثع الأـر واعرض من طلــرة اقصـة المذكـعطلعة والذكر أكثر من ذلك والطل

 .(3126غٌابة.،) وتتكون الطلعة من، ةــالقم

 .(7::2، .)الحامدي وهو الوعاء أو الغلاف المحٌط بمجموعة الأزهار  :الجف 

وهً عبارة عن سنبلة  ،وٌشمل ما فً جوف الجف من الأزهار أو الشمارٌخ   :النورة ( ( الاغريض

وتكون إما نورة ذكرٌة أو أنثوٌة بحٌث تظهر النورة  ،مركبة وعند نموها ٌنشق الغلاف الذي ٌحٌط بها 

عددا من الشمارٌخ وعند  وتتكون من عرجون عند نهاٌته ،الأنثوٌة بٌضاء ثم تتحول إلى اللون الأخضر 

ذقا ــذ عــورة عندئــى النــالنمو وثقل الثمار المتزاٌد ٌتقوس العرجون وتتدلى الشمارٌخ وتسم

 .(7::2دي.، ــ)الحام
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I-5-6- العرجون 

أعواد رفٌعة جزءه السفلى غٌر مستقٌم بل متعرج والعلوي مستقٌم وتسمى ٌحمل هو ساق طوٌل       

شمراخا وتكون الأزهار المذكرة  211إلى  31وٌحمل العرجون الواحد من  ،(هذه الأعواد )شمارٌخ 

 ـضا البعـن بعضهـدة عـون بعٌـة فتكـار المؤنثــا الأزهـض أمـا البعـة من بعضهــمتلاصقة وقرٌب

(ZAID.,2002).    

I-5-7-الأزهار 

تبدأ الأزهار فً الظهور على شكل أكٌاس أو أوعٌة جلدٌة تسمى الأغرٌض أو الجف وعند       

انشقاقها تظهر على شكل نورة مؤنثة أو مذكرة حسب نوع النخلة، وٌمكن التمٌٌز بٌن النورة المذكرة 

 .(7::2سلم.، الم)صقر  والمؤنثة كما ٌلً

   النورة المؤنثة 

وتتكون من ساق ٌسمى العرجون وتحمل عدد من الشمارٌخ التً تحمل بدورها الأزهار المؤنثة      

 (.7::2، .سلمالمولونها أصفر مائل للخضرة )صقر 

  النورة المذكرة 

وتتكون من ساق تحمل عدد من الشمارٌخ التً تحمل بدورها الأزهار المذكرة ولونها أصفر وعند    

 تحرٌك الأزهار ٌتطاٌر الغبار الأصفر وهو حبوب اللقاح. 

وٌنمو قرب أسفل الجذع نباتات جدٌدة تسمى فسائل ،تتطور فٌما بعد إلى شجٌرات جدٌدة ، وتزهر    

)صقر ري وجوان وتنضج الثمار من شهر جوان الى شهر دٌسمبر أشجار النخٌل ما بٌن شهري  فٌف

 .(7::2، .محمد ابرهٌم واخرون;7::2،.سلممال
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 (3126،.)غٌابةالتمر نخلة لأجزاء توضيحي رسم :(5الوثيقة )

I-6- النخلة أهمية  

  . جمة فوائد من لها لما ، والمسلمٌن العرب لدى عالٌة مكانة المباركة الشجرة لهذه

  (.2:76.، القبانى) : ٌلً ما منها نذكر

 الغابرة  العصور فً والاهتمام والذكر بالتقدٌر حظٌت التً الشجرة هً النخلة 

 اوراقها لاتتساقط التً الأشجار بٌن من الوحٌدة الشجرة هً النخلة. 

 والسنة والقرآن والإنجٌل اةرالتو فً ذكرت فقد ، الأدٌان كافة فً مجدت. 
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 المواد  عن ناهٌك ،جرٌدها سعفها، ساقها، لٌفها، ، ثمارها ، عظٌمة فائدة له النخلة من جزء كل

 .المختلفة هائوأجزا ثمارها من تستخرج التً الأخرى العدٌدة

 I-7- ثمرة  لالوصف النباتي ل 

ن ــً الكربلتٌـالثمرة الناضجة عبارة عن ثمرة عنبٌة ، تتكون من كربلة واحدة بعد تلاش       

أحادٌة البذرة هً النواة ، بٌضاوٌة الشكل، حٌث ٌختلف شكل وحجم ووزن ثمرة نخلة التمر  ،نــالاخرتٌ

تبعا للعوامل الوراثٌة التً تحدد موصفات ثمار الصنف إضافة للظروف البٌئٌة ومستوى الرعاٌة الحقلٌة 

 DAAS)التً تتلقاها النخلة ابتداء من تكون البراعم الزهرٌة ولحٌن اكتمال نضج الثمار

AMIOUR.,2009).  

   I-8- مراحل نمو وتطور ثمار النخيل 

بعدة مراحل من النمو الثمارالتمرة، وهذا بعد مرورها  بعد عقد المخصبة رةــالزه يــتعط     

تشمل حجمها ووزنها ولونها ومذاقها  ،سلسلة طوٌلة من المتغٌرات التى تكون على شكل والتطور

، ٌرافقها العدٌد من التفاعلات الكٌمٌائٌة والحٌوٌة التً تنتهً بجعل الثمار صالحة  (7الوثٌقة ) وقوامها

 .(GILLES., 2000) للاستهلاك

  .I-8- 1- مرحلة الحبابوك 

أسابٌع ، وٌكون  6أو  5ستغرق حوالً و توتبدأ هذه المرحلة بعد التلقٌح مباشرة بفترة قصٌرة ،      

وتأخذ الثمرة النامٌة شكلا كروٌا تقرٌبا ذات لون قشطً علٌه خطوط أفقٌة النمو بطٌئا فً هذه المرحلة 

 .( 3116،  .صبحً) خضراء

I-8- 2-  مرحلة ألكمري 

وفً هذه المرحلة تأخذ الثمرة فً النمو والاستطالة وٌصبح لونها اخضرا وتتصف هذه المرحلة       

 .(3124، .) عودة ابرهٌم واخرونبالزٌادة السرٌعة فً الوزن والحجم 

I-8- 3- )مرحلة الخلال ) البسر 

وتتصف هذه المرحلة بالبطء فً زٌادة الوزن ) وقد ٌنخفض الوزن فً أواخره ( وٌزداد خلال هذه      

) القحطانً  أسابٌع 6إلى  4المرحلة تراكم السكر وٌصبح حلو المذاق وتستمر هذه المرحلة من 

 .(:2:8،.واخرون

I-8- 4-  مرحلة الرطب 

وٌبدأ الارطاب غالبا من قمة الثمرة فً خلال أسبوعٌن إلى أربعة أسابٌع من نهاٌة المرحلة        

السابقة، وفً بعض الأصناف الجافة أو نصف الجافة قد لا تمر الثمرة بهذه المرحلة وإنما ٌتغٌر لون 

عدا عند القمة فً الأصناف الثمار إلى لون تٌنً أو محمر،  وفً هذه الحالة ٌكون قوام اللحم إما جلدٌا مج

 ( LEMAISSI., 2003 ) .نصف جافة ، أو ٌابسا صلبا فً الأصناف الجافة 
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I -8- 5- مرحلة التمر 

وهذه المرحلة تعتبر المرحلة النهائٌة لنضوج الثمرة ، وٌكون قوام اللحم فً هذه المرحلة لٌنا      

 فٌكون اللون فاتحا وقوام اللحم صلبا وٌابسامتماسكا احمر اللون ومجعد القشرة فً الأصناف الجافة 

 .(:311)شحاتة.، 

 

 (3126،.)غٌابةالمراحل المختلفة لنمو وتطور ثمرة نخيل التمر :(6الوثيقة)

 

 :وهً ، (8لوثٌقة )ضح اتووتتكون الثمرة من عدة أجزاء كما 

 .(3123وهو كاس الزهر أصلا وٌصل الثمرة بالشمراخ )علً غالب.،  :القمع 

وعادة ٌوجد جزء ، جسم صلب ٌوجد فً وسط وداخل الثمرة مستطٌلة الشكل هً البذرة ذات و :النواة 

 من نسٌج الثمرة ٌسمى الفتٌل وعلى ظهر النواة توجد نقرة صغٌرة مستدٌرة بضٌاء تعرف بالنقٌر.

 ر .وٌسمى أٌضا القطمار وهو قشرة رقٌقة تلف النواة وتفصل بٌنها وبٌن لحمة التم :القطمير 

وٌكون هشا حلوا فً طور البسر ، قلٌل الألٌاف فً بعض الأصناف أو ذو ألٌاف  صلبة  :لحمية الثمرة 

 .(3123)عودة ابراهٌم.، قلٌلة الحلاوة فً بعض الأصناف الأخرى
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 (3126،.)غٌابةة التمريمقطع طولي لبن :(7الوثيقة)

 -9-Iالاستعمالات التقليدية لأجزاء النخلة 

عاما وقد استفاد الإنسان من نواتج النخلة فً نواحً عدٌدة  61النخلة دائمة العطاء لمدة قد تزٌد عن      

 .(:311)شحاتة.، :نوضح منها ما ٌلً

 :المنازلٌمكن الحصول منها على أعمدة جٌدة وتستخدم فً أسقف وأبواب  جذوع النخلة. 

  الجرٌد )السعف(:  ٌستعمل لعمل السلال والبسط والمراوح والقبعات كما ٌمكن الاستفادة من

 السعف فً الكثٌر من الصناعات الورقٌة وأقفاص الطٌور وتعبئة الفاكهة.

 . الكرب )الكرناف(:  ٌستعمل للتدفئة وصناعة بعض الأدوات المنزلٌة 

 المنزلٌة كالمكانس. العرجون: لصناعة الحبال وبعض الأدوات 

 :ٌستعمل لعمل  الحبال كما ٌستعمل فً تصفٌة المشروبات وفً عملٌة تنظٌف الأثاث.  اللٌف 

 .الجمار: )أو الجزء الأبٌض من قلب النخلة( تؤكل طازجة أو ٌصنع منها مخلل أو حلاوة 

 ٌة وقد ٌعطر الطلع: استخراج ماء مقطر ٌسمى )ماء لقاح( ٌستعمل لعلاج الأمعاء عند أهل الباد

 به ماء الشرب أحٌاناً.
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 - IIلنخيل التمر ) اللاقمي( الكامل غالنس 

 .مادة اللاقمً  باللاقمٌة  نتجٌتم تسمٌة نخلة التمر التً ت

 كمٌات تفرز تجعلها تقلٌدٌة عملٌات عدة علٌها ٌجرى بعد أن التمر نخلة على تطلق محلٌة وهً كلمة     

حرفة  وتنتشر المذاق ، حلو مغذي كمشروب السائل وٌستعمل هذا اللآقمً، ٌدعى سكري سائل من

 وادي مثل منطقة النخٌل زراعة فٌها ٌكثر التً الواحات والمناطق فً الجزائري ، الجنوب فً اللآقمٌة

 .انتشار اللآقمٌة مناطق إحدى تعتبر التً  سوف

نبات النخٌل، لان  حول الواسعة ومعرفتهم الفلاحٌن على خبرة واضحا دلٌلا اللآقمٌة حرفة تعتبر     

 التشرٌحٌة والفسٌولوجٌة الخصائص معرفة إلى تحتاج وإنما بسٌطة، عملٌة لٌست اللآقمٌة عملٌة إنجاز

 والتعامل الدائمة الطوٌل والممارسة الاحتكاك من المعرفة هذه جمعوا الحرفٌٌن قد أن وٌبدو للنخٌل،

 .(3116)حلٌس .،  شجرة النخٌل مع المستمر

 II-1-  تعريف اللاقمي 

 ممٌزتٌن ورائحة نكهة وله المذاق حلو ،(19)ٌقة الوث الابٌض الشفاف إلى ٌمٌل لونه سائل وهو        

ABDENNEBI.,2012))على ٌحتوي كما ،% 85تتعدى  بنسبة الماء من أساسا اللآقمً ، وٌتكون 

 اللآقمً جمع ووقت من السنة والموسم اللآقمٌة وعمر النخٌلصنف  ٌختلف باختلاف بتركٌز السكروز

 فً وخاصة الإنتاج بداٌة فً من السكر عالً تركٌز ذو اللآقمً ٌكون العموم وعلى والمساء، الصباح من

 مع تدرٌجٌا ٌتناقص التركٌز هذا لكن ، 50%نسبة الأٌام هذه فً السكر نسبة تفوق الأولى حٌث الأٌام

صنف ال حسب( أكثر أو شهرٌن حوالً بعد أي فً الأٌام الأخٌرة للآقمٌةالزمن إلى أن ٌصل إلى أدناه 

 الماء إلى بالإضافة جودة أقل اللآقمً وٌصبح ،% 5 تتعدى جدا لا ضعٌفة السكر نسبة تصبح أٌن )والجو

  .(3116)حلٌس .،  والسكروز

 

 صورة للاقمي :(8)الوثيقة 
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-2-II مراحل إنتاج اللاقمي 

II   -2-1- إزالة الأوراق وتنظيف السطح 

الوثٌقة  الحرفً علٌها لٌجلس ثلاثة أو ورقتٌن النخلة ماعدا أوراق جمٌع بإزالة اللآقمٌة إنجاز ٌتم     

 الخارجً ومعرضة للجو عارٌة بالجمارة محلٌا تدعى المٌراستٌمٌة والتً القمة تصبح وبذلك (،:)

ABDENNEBI.,2012)2)  

           

 (ABDENNEBI.,2012)ق نخلة التمراتوضح اللاقمية وهذا بعد ازالة اور :(9الوثيقة )

II-2-2-  تشكيل الجمارة وإنشاء الميزاب 

 فً ٌصب المٌزاب الذي نحو منها ٌخرج سوف الذي السائل حتى ٌتجه إنسٌابٌا الجمارة تشكٌل وٌتم      

 من قطرة أٌة تنتج أن دون من ،النحو هذا على أٌام لعدة ةاللآقمٌ وتمكث ،(21الوثٌقة ) اللآقمً جمع وعاء

 حادة بسكٌن للجمارة العلوي السطح رقٌقة من طبقة بإزالة ٌوم كل فً ٌقوم الحرفً على أن اللآقمً،

 .(3116) حلٌس .،  الجمارة وجافة من ٌابسة أنسجة عن عبارة هً الطبقة ونظٌفة، وهذه
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 (.ABDENNEBI.,2012) الجمارة وإنشاء الميزابتشكيل  :(11الوثيقة )

II-2-3- مرحلة إفراز الجمارة لللاقمي 

ومثٌرة  مدهشة فسٌولوجٌة ظاهرة تبدأ ) النخٌل صنفو الجو حسب ( أسبوعٌن أو أسبوع بعد      

 هذا كمٌة وتكون ،(22)الوثٌقة  )اللآقمً( الحلو من السائل كمٌات بإخراج الجمارة تبدأ حٌث للإهتمام،

فً  اللآقمٌة تكون عندما أقصاها إلى تصل الزمن حتى مع تزداد ما سرعان لكنها البداٌة فً الأخٌر قلٌلة

 باختلاف الجو ٌختلف الأقصى اللآقمً حجم أن على ،)إنجازها من أٌام 10 حوالً بعد( نشاطها أوج

 .(3116، .حلٌس)  الٌوم فً لترا 30 ٌتعدى وغالبا ما الحرفً، خبرة وحتى النخٌل صنفو

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 الجمارة لللاقمي إفراز : (11) الوثيقة
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وبعد كل هذه المراحل المذكورة سابقا والتً ٌقوم بها الفلاح على النخلة لٌتحصل فً الاخٌر على      

 ( .23اللاقمٌة الموضحة فً الوثٌقة )

 

                     

 

         

                              

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 .(3116)حلٌس.،للاقمية لالشكل النهائي  : (12الوثيقة)

 

 

. 4. السطح العلوي للجمارة ومنه ٌخرج اللاقمً، 3. الجمارة، 2

. 5غالبا ما تترك بعض الأوراق لٌجلس عٌها الحرفً أثناء عمله، 

 . مٌزاب ٌوجه اللاقمً إلى الوعاء.6وعاء لجمع اللاقمً، 
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I - الكامل لنخيل التمر ) اللاقمي( نسغلالتركيب الكيميائي ل 

-I   1-  المكونات المعدنية 

-1-I      1-الماء 

ً عالٌة جدا  حٌث تتعدى نسبته        ولهذا (85)%كمٌة الماء فً النسغ الكامل لنخٌل التمر ) اللاقمً( ه

 .(2005, .حلٌس) المكون الاساسً لللاقمً الماء  ٌعتبر

-2-1-I  العناصر المعدنية 

, ٌحتوي اللاقمً على مقادٌر مختلفة من العناصر المعدنٌة الهامة , مثل البوتاسٌوم , الكالسٌوم      

   .(ABDENNEBI.,2012) ٌوضح الجدول بعض العناصر المعدنٌة وكمٌتها ,الفسفور و المغنزٌوم 

 دقلة نور  صنفالعناصر المعدنٌة وكمٌتها فً اللاقمً ل :(1)الجدول                

      9.67mg/100g  وم ــــــــالبوتاسي

      03mg/100g وم ــــــــــالكالسي

      3.11mg/100g ور ــــــــــــالفسف

      6.57mg/100g وم ـــــــــالمغنزي

       0.6mg/100g وم ــــــــالصودي

       0.09mg/100g ك ــــــــــــــالزن

       0.03mg/100g اس ـــــــــــالنح

 

-I2-المكونات العضوية 

-I  2-1- الكربوهيدرات 

 ومن مختلفة أنواع منها وٌوجد ,مللجس الضرورٌة العضوٌة المركبات إحدى هً الكربوهٌدرات     

 .(2009, .بوقس) والعدٌدة والرباعٌة والثلاثٌة والثنائٌة الأحادٌة السكرٌات: أمثلتها

وعلى  (2.52 %) ـبنسبة تقدر ب (الجلوكوز)على السكرٌات الأحادٌة مثل  اللاقمً وٌحتوي    

 فً المادة الجافت دقلت نىر و صنف فً  (95.27)%بنسبة عالٌة تصل إلى  (السكروز )السكرٌات الثنائٌة 

(ABDENNEBI.,2012.)   

-2-2-Iالبروتين  

 من سلاسل من أساسا وتتكون , عالً جزٌئً وزن ذات معقدة عضوٌة مركبات هً البروتٌنات     

 كبر عن غروي ناتج قوام ذات , بٌبتٌدٌة بروابط البعض بعضها مع المرتبطة الأمٌنٌة الأحماض

 على الكربون والهٌدروجٌن احتوائها إلى بالإضافة النٌتروجٌن, على تركٌبها فً تحتوي جزٌئاتها,
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أخرى كالحدٌد  معادن على ٌحتوى قد وبعضها الكبرٌت على ٌحتوى معظمها أن كما والأكسجٌن

 .(2009, بوقس.) والفسفور

 ـفً دقلة نور ٌحتوي على نسبة من البروتٌن تقدر ب (اللاقمً)ووجد أن النسغ الكامل لنخٌل التمر      

   .(ABDENNEBI.,2012فً المادة الجافة )  (%2.27)

-3-2-I الدهون 

تقدر بنسبة  دقلة نور صنفل الكامل لنخٌل التمر) اللاقمً( فً النسغ ةبنسب ضئٌل توجد اللبٌدات     

 .(ABDENNEBI.,2012 )فً المادة الجافت   g/100g 0.02ـب

-I3-  مضادات الأكسدة 

-I  3-1-   المركبات الفينولية 

وهً  (Phytochimical) قسما واسعا من المركبات النباتٌة الكٌمائٌة الفٌنولٌة المركبات تشكل      

 تراكٌب وذات النباتٌة المملكة الانتشار فً واسعة وهً , مركبات أٌضٌة ثانوٌة ناتجة عن عدة مسارات 

 .(2011.,قمىلً)مركبات بسٌطة  إلى تفكٌكها ٌصعب العائلات من مجموعة تشكل أنها حٌث متعددة

 نسبة فإن هذا أجل من ,(2009.,جٍدل) البٌئٌة الأخطار ضد الدفاع فً الفٌنولٌة المركبات تشارك     

 النبات لون ٌرجع وعموما, للفواكه( القشرة) البشرة أنسجة مستوى على المركبات توجد هذه من % 80

 أخضر, أصفر,)  الألوان ظهور عن المسؤولة وهً المركبات صباغات )الخضابات(هذه إلى والثمار

 .(2013.,)فرحات النبات فً( أحمر برتقالً,

-I3-1- 1- مصدرها 

 مصدرا الفواكه تعد كما , النباتات قاوأور الأزهار وسٌقان جذور فً الفٌنولٌة المركبات تتواجد     

 الفواكه تعد حٌث  ,الأخرى الكائنات تنتجه ما نصف بحوالً الخضر تساهم حٌث المركبات لهذه هاما

 و البصللحصول علٌها من اٌمكن (les flavonols)  مثل الفٌنولٌة بالأحماض جدا غنٌة الناضجة غٌر

 فً الحمضٌات و (flavanones) كذلك نجد الناضج, غٌر الكرنب ,ضراءالخ ,الفاصولٌا التفاح

(isoflavones) 2009 ,.جرمىنً( فً الشاي). 

-2-1-3-I  العلاجية و البيولوجية الخصائص 

للبكتٌرٌا وتثبٌط الإنزٌمات كما للمركبات الفٌنولٌة نشاطٌة بٌولوجٌة متنوعة منها النشاطٌة المضادة      

 ,(,.FUJIKI et al 1999)سرطان لتملك خصائص مضادة للطفرات الوراثٌة ونشاطٌة مضادة ل

بالمركبات الفٌنولٌة ٌحمً من أمراض الأوعٌة القلبٌة  الشاي الغنً بالإضافة إلى هذا فقط وجد أن

(BRAVO.,1998) ,  من الناشطات منها خافضة ولة على العدٌد ؤالفٌنولٌة مسالمركبات وتعتبر

 ;BOUKRI., 2014) مضادة للالتهابات, مطهر البولٌة والكبد,ومحفزات حٌوٌة, للحرارة,

BENHAMMOU.,2012). 
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-2-3-I  الفلافونويدات 

-3-I   2- 1- تعريف الفلافونويدات 

-Szentطرف من1936  سنة نشرت للفلافونوٌدات البٌولوجً النشاط حول أجرٌت دراسة أول إن      

Gyorgyi  و  Rusznyakبالفٌتامٌن وسمٌاه فٌتامٌن إنها اعتقدا اللذانP  )ثم تم  (, 2012 مرعاش, بن

 الفٌتامٌنات, وتعرٌف الفلافونوٌدات بٌن مشتركة صفات أي وجود عدم بسبب التخلً على هذه الفكرة

 منافعها بسبب وخاصة تركٌبها تنوع بسب الباحثٌن, اهتمامتستدعً  لفلافونوٌداتوا الوقت ذلك ومنذ

 .(2011)لطرش., الصحٌة

 و Geissman من طرف 1952 سنة(Flavonoids)  فلافونوٌدات مصطلح أدخل ولقد     

Hinereiner ـل مماكب لوصف  (flanones) للفلافونوٌدات اللاتنٌة الكلمة من والمشتق Flavus  

 .(2011قمولً.,) صفراء أصبغة أي أصفر تعنً والتً

 أكثر على تحتىي النباث, ٌنتجها التً الفٍنىلٍت المركباث من واسعت عائلت عن عبارة و الفلافىنىٌداث     

-C6-C3)بونذرة كر 15تمتلك بنٌة كمٌائٌة مشتركة ٌتكون فٌها الهٌكل الكربونى من  نىع, 60000 من

C6)  حلقة( موزعة على حلقتٌن عطرٌتٌن سداسٌتٌنAوB مرتبطتٌن بحلقة غٌر متجانسة من )pyrane 

 لاساسٌة للفلافونوٌدات .ا(البنٌة 13وتمثل الوثٌقة ), (2012 سلامة, بن)C وتدعى الحلقة  pyroneو

 

             

 

 

 

 

 

 

 (BENHAMMOU., 2012) البنية الاساسية للفلافونويدات:(13الوثيقة )

-3-I 2-2- تصنيف الفلافونويدات 

فً حٌن ٌحدد نوع  ,Cتختلف اقسام الفلافونوٌدات حسب الحلقة, عدم التشبع, ودرجة اكسدة الحلقة      

الفلافونوٌدات داخل المجموعة الواحدة من خلال المستبدلات على هٌكل الفلافونوٌدات ككل, اهم اقسام 

 .(KIJHNAU., 1976):(14ودرجة تاكسدها نلاحظ بعضها الوثٌقة ) C الفلافونوٌدات حسب الحلقة
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 (2015غٍابت.,)اهم اقسام الفلافونويدات وبنيتها  : (14الوثيقة )

 

-2-3-I 3-للفلافونويدات العلاجية و البيولوجية الخصائص 

 نباتلدور الفلافونويدات بالنسبة ل -

من  الحماٌة الأمراض و مسببات ضد الدفاع منها النبات عند عدٌدة وأدوار وظائف للفلافونوٌدات     

 ,للأكسدة  مضادة خاصٌة ذات فهً , المؤكسجة الحرة الجذور اقتناص و (UV) البنفسجٌة فوق الأشعة

 تلوٌن فً أهمٌتها أٌضا الأوكسٌنات, مثل عن النمو ولةؤالمس الهرمونات نشاط فً التحكم ٌمكنها كما

 المساعد العامل بمثابة ٌكون الذي الممٌز اللون إعطاء عن ولةؤمس تكون الأزهار الفواكه, ففً و الأزهار

والحشرات  للمٌكروبات و للفطرٌات مضادة تأثٌرات لها كذلك النبات ملقحات مختلف جلب على

 (.2010مٌثاق.,; 2013)حوه.,

 دور الفلافونويدات عند الإنسان -

  مفٌدة فً الوقاٌة من الأمراض, ةمهمة فً صحة الإنسان,فلها فعالٌتمتلك الفلافونوٌدات ادوار 

 وموقع المستبدلات على هٌكلها الفعالٌة البٌولوجٌة للفلافونوٌدات بصٌغتها الكٌمائٌة ,وتتعلق 

PIETTA., 2000 ))  . 



 وبيولوجية ةدراسـة كيميائي                                               لفصل الثاني ا

 

27 

 

 نات ومضاد للقرح )مضادة للالتهاب وتستخدم كمسكYAKHLEF., 2010-

BOUGANDOURA., 2011). 

    أعراض تقلل من خطر الإصابة من السرطان وتمنع نمو الخلاٌا السرطانٌة كما تخفف من

  .C  (ZHOU et al., 2001)وتزٌد من نشاط الفٌتامٌن الحساسٌة,

 تشنج للها دور فً التأثٌرات المضادة لAntispasmodique(BELKHERI., 2009). 

  ًالدمتخفض نسبة الكلسترول ف (PALAZÓN et al.,1999).     

  ًتحمً الغشاء المخاطً للجهاز الهضم(DICARLO et al., 1999).  

  تقلل من حدوث مرض السكر(CHAUDHR et al., 1983).  

 ( تقوي وتحسن أداء عضلة القلبHERTOG et al., 1995).   

  والفٌروسات للجراثٌم مضاد (BELKHERI., 2009).  

II-  الجذور الحرة ومضادات الأكسدة 

II  - 1-  الجذور الحرة 

II    - 1-1-  تعريف الجذور الحرة 

 موجبة, أو سالبة بشحنة مشحونة أو متعادلة جزٌئٌة أو ذرٌة كٌمٌائٌة أصناف هً الحرة الجذور      

الفعالٌة  شدٌد معظمها وٌكون أكثر, أو مزدوج( )غٌر منفرد إلكترون على الالكترونً تركٌبها فً تحتوي

 الثبات إلى لتصل الكترونات من ٌنقصها ما اقتناص محاولة أخرى مركبات مع بسرعة وتتفاعل

 .(2001 ,.سعٌد) الكٌمٌائً

II- 1- 2-  أنواع الجذور الحرة 

 فً  مباشرة علاقة لها العناصر لهذه المٌزومٌرٌة والخاصٌة الفراغٌة والوضعٌة الذرة حجم إن     

  :وعلى هذا الأساس تنقسم إلً ,(2009,.العابد(الجذر استقرار عدم أو استقرار

 حسب الاستقرار  

 :م قسمٌن هما وٌض

 :الأولالقسم  

 الظروف فً مستقرة غٌر أي ( SHORT-LIFE) جدا قصٌرة أعمار لها التً الحرة الجذور وهً      

 والفلور, والنٌتروجٌن الهٌدروجٌن ذرات مثل العناصر ذات الحرة الجذور النوع هذا ٌشمل الاعتٌادٌة,
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ل و والاٌثٌل ,الفٌنٌ المثٌل مثل صغٌر جزٌئً وزن لها التً الحرة والجذور الٌود البروم, الكروم,

 إلى تصل حتى اقل أوثانٌة( 10-6ه الجذور من رتبة المٌكرو ثانٌة )الهٌدروكسٌل, ٌتراوح أعمار هذ

 الحدٌثة الطٌفٌة بالطرق تفاعلها حركة وتشخصحٌث تلاحظ تفاعلات هذه الجذور  ,البٌكوثانٌة

 (.2001)سعٌد.,

  :القسم الثاني 

 حتى أو الساعات أو الدقائق أو بالثوانً أعمارها تقدر حٌث طوٌلة أعمار لها التً الحرة الجذور هً     

 .(2007بوقوادة.,) diphenyl-1- Picrylhydrazyl (DPPH)-'2.2 جذر مثل بالأٌام

كلما ازداد ثبات الجذر الحر قلت فعالٌته, ومن الناحٌة الدٌنامٌكٌة الحرارٌة فان  هونستطٌع القول أن     

قلة فعالٌته تعود إلى انه ٌحتاج إلى طاقة تنشٌط عالٌة نسبٌا أثناء التفاعل من الفعالٌة للأكسدة 

 .  (2009بوبلوطة.,)

 حسب النوع  

  : (2013م كل من )حوة.,وتض

  جذر الهٌدرو كسٌل مثل :الجذور الحرة الاوكسيجنية  

  تشمل كل من أكسٌد النترٌك وثنائً أكسٌد النٌتروجٌن  :الجذور الحرة النيتروجينية 

 وهً جذور طوٌلة العمر لذلك تعتبر خطٌرة  : الجذور الحرة الدهنية 

 وهً معظم المواد السامة  :جذور السموم 

II- 1- 3-  تأثير الجذور الحرة 

( بكمٌات أو تراكٌز ضعٌفة حٌث تقوم بادوار ROS)فً الجسم تتواجد الأنواع الاوكسٌجنٌة النشطة      

فسٌولوجٌة مهمة وتستعمل كوسائط  منظمة للوظائف البٌولوجٌة مثل استعمالها كرسائل عصبٌة أو توسع 

لا أن الإنتاج المفرط لها الأوعٌة الدموٌة , كما تنتج من اجل الدفاع عن الجسم ضد الأجسام الغرٌبة , إ

اما  ضرارالأ(,وتكون هذه FALVAIER.,2003ٌؤدي إلى أضرار على مستوى الجزٌئات الخلوٌة )

 (GOOD'SWILL and KAYODE,.2010 ):على مستوى 

  الحامض النووي والذي ٌؤدي إلى موت الخلاٌا أو ضعف المناعة 

 تها مؤدٌا بذلك إلى حدوث أمراض المناعة الذاتٌة البروتٌنات وتحوٌل وضٌف 

  الدهون أو الأكسدة الفوقٌة للدهون وهً الأخطر إذ تنتج عنها جذور ذات عمر أطول

 ةأوسع مسببة عموما خلاٌا سرطانٌ وانتشار
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II-2-    مضادات الأكسدة 

II   - 2-1- تعريف مضادات الأكسدة 

 مقارنة قلٌلة بتراكٌز تتواجد )كٌمٌائٌة مركبات( الجزٌئات من مجموعة هً الأكسدة مضادات     

,كما أنها (,.2006SUNTRE et al) أكسدتها تثبٌط أو خفض على القدرة لها ولكن التأكسد ببادئات

 الغلاف فً المتواجد الأكسجٌن تأثٌر تحت تحدث التً الأكسدة عملٌات منع أو تأخٌر على قادرة مركبات

 ضد الحً الكائن عن الدفاع آلٌة فً للأكسدة المضادة المواد تشارك التفاعلٌة, الأكسجٌن أنواع أو الجوي

الأطعمة  فً بكثرة المواد هذه تواجد ٌكمن حٌث الحرة, الجذور طرف من بالهجوم المرتبطة الأمراض

 أو الحرة, للجذور مستقبلات أو للهٌدروجٌن كمانحات الأولى بالدرجة الأكسدة مضادات وتعمل النباتٌة,

 .(2009)العابد., :التالٌة الآلٌة فً موضح هو كما مستقر مركب إلى وتحوله الجذر مع تتحد أنها

 

 

 

 

 دورا تلعب وهً للخلٌة والأساسً الأول الدفاع خط تعتبر الأكسدة مضادات أن القول خلاصة     

 الإنسان جسم خلاٌا مهاجمة من بدلا الحرة الشقوق لهجمات تتعرض أنها بطرٌقة تعمل حٌث أساسٌا

 جذور مع بالتفاعل وذلك الذاتٌة الأكسدة عن الناتجة الجذرٌة التفاعلات سلسلة أسر طرٌق عن وذلك

 (.2013)فرحات .,  :, وٌمكن تقسٌمها إلىالهٌدروبٌروكسٌدات

  مضادات الأكسدة الطبيعية 

 فً تكون أن ٌمكن الإجهاد من الخلٌة حماٌة فً وأساسٌا هاما دورا تلعب التً الأكسدة مضادات من     

, ومن E) )والفٌتامٌن  (C)وفٌتامٌن البٌتاكاروتٌن أصل من الفٌتامٌنات مثل الٌومً غذائنا فً الٌد متناول

 (.2009( )العابد.,Sn(, والسٌلنٌوم )Znالمعادن الزنك )

  مضادات الأكسدة الانزمية 

 (DESAI et al.,2010) :ٌمتلك الجسم العدٌد من الإنزٌمات المضادة للأكسدة أهمها   

 زإنزٌم فوق أكسٌد الدٌسمٌوتا  Superoxide dismutase (SOD) 

 زإنزٌم الكاتالا Catalase (CAT) 

  إنزٌمGlutathion peroxidase (GPx) 

 

 

 

ROOH+AH                                                   ROO+AH2 

A+AH2                                                           AH+AH 
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  مضادات الأكسدة الاصطناعية 

تقلٌل من إفسادها وإطالة صلاحٌتها إلى أقصى لتعتبر عنصر أساسً ٌجب اضافتة للأغذٌة المعلبة ل     

 Butylhydroxytoluene  (BHA)( BHTحـــد وذلــك لتأكسدهــا قبـــل غٌرهــــا, منهـــا  )

Butylhdroxyanisole (وPG) gallate propylene  هذه المركبات واسعة الاستعمال فً الصناعة

الغذائٌة ,لانها فعالة وقلٌلة التكلفة بالمقارنة مع مضادات الأكسدة الطبٌعٌة , ولكن لها أضرار جانبٌة على 

 (.  2008ب .,المدى البعٌد لذلك تم التخلً عنها فً دول الاتحاد الأوربً مؤخرا )وائل غال

-IIIالفعالية المضادة للبكتيريا  

-III        1-  تعريف المضادات الحيوية 

 إٌقاف أو تثبٌط على القدرة لها و أو اصطناعٌة الحٌة الكائنات قبل من منتجة كٌمٌائٌة هً كل مادة     

 .(1996.,النجوى ) دقٌقةال كائناتال نمو

-III 2-  تعريف البكتيريا  

, تتركب من جدار (2009الحلو., ) procaryote, بدائٌة النواة  دقٌقة كائنات عن عبارة وهً     

ولا ٌحتوي على  ADNوغشاء خلوي ٌحٌطان بالسٌتوبلازم والتً تحتوي كروموسوما حلقٌا واحدا 

 تسمى صغٌرة حلقات شكل على ADNبروتٌن الهٌستون وقد ٌحتوي على واحد أو أكثر من جزٌئات 

 ,.WHITMAN et al) التخزٌنٌة وبعض الأجسام الراٌبوسومات على أٌضا تحتوي البلازمٌدات,

1998). 

 لهضمٌةااته قن وداخل , الإنسان جسم وعلى الماء, ,الهواء التربة, فً مكان, كل فً البكتٌرٌا تتواجد     

 . (2009العابد ., ) التنفسً وجهازه ,
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-I     تحضير العينات 

-I      1 - جمع العينات  

وفً الاٌام الاولى  صباح الفً  جمعتالتً  ) اللاقمً ( لنخٌل التمر الكامل تم اخذ عٌنات من النسغ      

 من نخٌل التمر المحلٌة صنفٌنل وذلك لاقمً لمن بداٌة انتاج اللاقمٌة ل

  في وذلك,  بيضاء دقلةمن نخلة صنف  خليفة حاسي منطقة من اتم الحصىل عليه ىالأولالعينة 

  03/11/2015:  تاريخ

  وذلك فً تارٌخ غرس من نخلة صنف وادي مدٌنة المن منطقة  اتم الحصول علٌه ةالثانٌالعٌنة: 

04/11/2015 

ثم ولمنع التلوث الخارجً , بٌب معقمة ا) اللاقمً ( فً ان لنخٌل التمر الكامل تخزٌن النسغٌتم  ثم      

 فً تقدٌر تستخدم سوف التً العٌناتوذلك لمنع تخمر  C°4-درجة حرارة فً العٌنات حفظ ٌتم 

 .  البٌوكٌمائٌة الخصائص

 

 الغرس                     دقلة بيضاء                                    

 عينات اللاقمي :(15)الوثيقة 
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 -2-I صناف التالية الأ خصائص 

-2-I     1- الغرس 

 التصنٌف العلمً  

 Famille :                 Arecaceae.  

    Sous-famille : Coryphoideaec.  

Tribu :                   Phoeniceae. 

Genre :                       Phoenix. 

Espèce :             p. dactylifera. 

Sous espèce :                  ghars 

 

 
  الغرسلصنف  التمر نخلة :(16)الوثيقة                                                                    
                   
مثل الزٌبان, وادي سوف, وادي رٌغ,  الجزائر بلاد من الواطئة المناطق فً بكثرة زراعته تنتشر      

, لونها أصفر, لكن عند اكتمال متوسطة الحجم   مستطٌل بٌضاوي شكل ذات الثمرة ,المزاب و ورقلة 

, وأما التمر لونه أحمر مسمر, اللحم لٌن (17) الوثٌقة ور الرطبطنموها ٌتحول إلى اللون العنبري فً 

كلغ وهً من الأصناف التً  150إلى  100تحمل الشجرة حوالً  القوام قلٌل الألٌاف ذو طعم حلو جدا,

سم  95 إلى 3 0ذات عرض من سم  510 إلى 370 طول الجرٌدة ٌتراوح من ,تنضج ثمارها مبكرا 

 .(2007بومعراف.,)سم  11 إلى من وسط الجرٌدة وٌصل طول الأشواك
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 (2007بومعراف., )الغرسلصنف ثمار نخلة التمر  : (17) الوثيقة

-2-I2- دقلة البيضاء 

 التصنٌف العلمً  

 Famille :                  Arecaceae.                                  

        Sous-famille : Coryphoideaec. 

  Tribu :                  Phoeniceae. 

Phoenix.  Genre :                                

Espèce :            P. dactylifera. 

Sous espèce :          Degla beida  

                                                              

                                                                                                                          الدقلة البيضاءلصنف  التمر نخلة : (18)الوثيقة                                                             

 واد سوف,وادي  الزٌبان, فً زراعتها تنتشر و الجزائر فً الجافة الأصناف أهم من الدقلة البٌضاء       

تصدٌر  ٌتم و ,الأماكن هذه غٌر فً ونادرة الأوراس و ورقلة مزاب, فً أقل بشكل المنٌعة و و رٌغ

 ٌعرضها لا جافة فكونها , عادٌة أكٌاس فً تصدر حٌث( أفرٌقٌا) الجنوب بلدان تمورها إلى معظم

 مزاب و فً أوت شهر فً ذلك ٌكون حٌث النضج مبكرة الأصناف من هً و , للتلف النقل أو التخزٌن

 .نوفمبر حتى أكتوبر فمن جنٌها أما غٌرها فً أكتوبر و متلٌلً فً سبتمبر سوف,
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 عنبري أو فاتح بنً التمر و أصفر 'البسر ' لون حٌث مائلة قمة ذات رفٌعة أو مستطٌلة مرةالث شكل      

 380الى 300 بٌن طولها رٌشٌة مركبة أوراق فهً الجرٌد أو السعف تسمى و الورقة , أما(19)الوثٌقة 

            .(2007)شباح., سم85إلى  80 عرضها سم و

 

 .(2015غٌابة.,)ة بيضاءلدقلصنف ثمرة نخيل التمر  : (19) الوثيقة

-II الطرق 

-II 1- الخصائص الكيميائية 

-II    1-1- تقدير درجة الحموضة pH 

 تاخذسم فً لاقمً الغرس ثم  3الى وبعمق ح العٌنتٌن من اللاقمً نقوم بغمس الالكترودبعد تحضٌر     

كترود من المحلول وغسله جٌدا بالماء المقطر فً كاس اخر لوٌتم اخراج الا ثانٌة, 30القراءة بعد 

 .(Marx.,1999)وبمندٌل ورقً ثم ٌتم قراءة العٌنة الثانٌة بنفس الطرٌقة 

2-1-II -  تقدير العناصر المعدنية في اللاقمي 

لام ــــف هازـــج  دامـــباستخ) البوتاسٌوم, الكالسٌوم, الصودٌوم, (  المعدنٌة العناصر م تقدٌرـــت      

 .( AUDIGIE et al.,1984)فوتومتر

داخل  نبوبة الجهازأبوب اختبار ذو حجم صغٌر, ثم نضع نأها فً ضعنمن اللاقمً وml25خذ أن     

تسجٌل التى تمتص كمٌة من اللاقمً وترسلها داخل الجهاز الذي ٌقوم بحرقها ومن ثم  انبوب الاختبار

 الامتصاصٌة لكل عنصر معدنً,

للمنحنى القٌاسً الخاص بكل عنصر لكل لتر من  المكافئة المٌلغرامات بعدد النتائج عن التعبٌر وٌتم     

 اللاقمً .

حيث تقاص الامتصاصية على طىل   ,المطٌاف الضوئًعن طرٌق جهاز وتم تقدٌر كمٌة الحدٌد      

 .nm525المىجة  
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3-1-II-  تقدير الفينولات الكلية 

-Folin كاشف  باستعمال SINGLETON-ROSSI (1965) طريقةتم تقدٌر كمٌة الفٌنول وفق      

ciocaltu ٌوفسفوتنغستٌك ــض فـــن حمــــون مـــف ٌتكـــذا الكاشــــه إنث ـــح(H3PW12O40) 

Phosphotungstique وحمض فوسفومولٌبدٌك  phosphomolybdique (H3PMo12O4)  والذي

 و oxydes bleus de tungstène (W8O23) التنغستٌنأكاسٌد  إلىٌرجع بواسطة الفٌنولات 

   , ذات اللون الأزرق.  molybdène (Mo8O3)المولٌبدٌن

مرات , وترج  10المخفف  Folin-ciocaltuمل من محلول  1مع اللاقمً مل من  0.2تمزج       

مل من كربونات  0.8بعدها نضٌف  دقائق , 5وتحضن فً درجة حرارة المخبر لمدة  الأنابٌب

دقٌقة ,  30الأنابٌب فً درجة حرارة المخبر فً الظلام لمدة ونرج ونترك  (  %7.5)الصودٌوم بتركٌز 

ل ــــاز التحلٌــــفً جه nm765ة ـــــول الموجــــد طــاج عنــــول النتــــة المحلـــوتقاس امتصاصٌ

 . Spectrophotométre ًــالطٌف

 نقراثم اللاقمً ونحضر المنحنى القٌاسً بتراكٌز مختلفة من حمض الغالٌك ونعاملها بنفس معاملة      

بدلالة الامتصاصٌة , وٌتم التعبٌر عن الامتصاصٌة بجهاز الطٌف الضوئً ونرسم المنحنى العٌاري 

 .(mg AGE/ml) اللاقمً من ملالنتائج بعدد المٌلغرامات المكافئة لحمض الغالٌك لكل 

4-1-II-  تقدير الفلافونويدات 

 2012MBAEDIE et)حسب (2006) ؤه وزملا  ORDONEZ بطرٌقةتم تقدٌر الفلافونوٌدات  

al., ( . 

 AlCl3مل من محلول  0.5اختبار لكل عٌنة ونضٌف لها  أنبوبفً اللاقمً مل من  0.5 نأخذ     

فً الظلام لمدة ساعة واحدة فً درجة حرارة  الأنابٌبثم تترك  (%1)( ذو تركٌز الألمنٌوم)كلورٌد 

 .الضوئً المطٌاف جهاز فً nm420 عند طول الموجة المخبر, بعدها تقاس الامتصاصٌة

ونستعمل المنحنى القٌاسً للكرستٌن لتحدٌد منحنى العٌارٌة , وٌعبر عن النتائج بعدد الملغرمات      

 .( mg QE/ml)اللاقمً من  ملالموافقة للكرستٌن لكل 

 -5-1-IIتقدير الكربوهيدرات  

 العٌنة من  مل1  نأخذحٌث  DUBOIS  (1956)طرٌقة  باستعمال الكربوهٌدرات تم تقدٌر     

 من مل 5إلٌها  ضٌفن ثم جٌدا وخلطت %(5 )مل فٌنول 1الٌها ونضٌف اختبار أنبوبة فً المحضرة

دقٌقة فً درجة حرارة المخبر, 15 لمدة وتركت جٌدا وخلطت %( 97) تركٌز المركز الكبرٌتٌك حامض

 ز المطٌاف الضوئًاجه فً nm490ة ــــول الموجــــً طـــة فــاس الامتصاصٌـــا تقــــبعده

Spectrophotometer . 

 اللاقمً .  من مل لكلللمنحنى القٌاسً  المكافئة المٌلغرامات بعدد النتائج عن التعبٌر وٌتم   
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-1-II 6-  تقدير البروتين 

حٌث تعتمد هذه الطرٌقة على  BRADFORD (1976)تم تقدٌر كمٌة البروتٌن حسب طرٌقة       

ولكن عند ارتباطها بجزيء  الأحمرلون الالتى توجد ب Coomassie Brilliant Blue R-250صبغة 

 الأزرق.اللون  إلىالبروتٌن تتحول 

ثم نقوم بالخلط جٌدا  الكوماسٌنمل من صبغة  5 إلٌهااختبار ونضٌف  أنبوبةمل من العٌنة فً 1 نأخذ     

فً جهاز   nm595دقائق فً درجة المخبر, بعدها تقاس الامتصاصٌة على طول الموجة  5وتترك لمدة 

 .Spectrophotomètreالمطٌاف الضوئً 

ونعاملها بنفس طرٌقة  (BSA)مختلفة من البروتٌن القٌاسً  بتراكٌزونحضر المنحنى القٌاسً      

ثم نقرا الامتصاصٌة بجهاز الطٌف الضوئً ونرسم المنحنى العٌاري بدلالة الامتصاصٌة ,   مستخلصال

 . اللاقمً منمل وٌتم التعبٌر عن النتائج بعدد المٌلغرامات المكافئة للبروتٌن القٌاسً لكل 

II-2- الفعالية المضادة للاكسدة 

-II   2-1- اختبار الجذرDPPH 

 فً اعتمد ولقد 1958بولوزا" سنة " العالم طرف من سنة 50 من تعرٌفه سبق قد DPPH اختبار      

 المضادة للجزٌئات الأسر فعل تقدٌر الأكسدة لغرض بمضادات الخاصة الحسابات بعض توضٌح على ذلك

 .(2003 ,.فرحات( للتأكسد

 على قابلٌة اعتمادا وذلك الجذر, هذا إرجاع على القدرة بدلالة الحرة الجذور أسر قدرة تتناسب و     

 .الهٌدروجٌن لذرة الأكسدة( )مضادات المستخلصات إعطاء

 -2.2ذو اللون البنفسجً  إرجاع الجذر الحرحٌث تكون الجزٌئات التى تمتلك خاصٌة القدرة على      

diphenyl -1- Picrylhydrazyl)) أصفر لونها جذرٌة غٌر إلى DPPH-H)( )2.2 '-diphenyl-1-

Picrylhydrazine),  الانخفاض مقدار وذلك بقٌاس اللونً الطٌف جهاز باستعمالوٌتم تتبع هذا التغٌٌر 

 من الذي ٌمكننا من معرفة قدرة  وكفاءة المستخلصات ,(BONDET et al., 1997 )الامتصاصٌة  فً

 . (20)الوثٌقة  الجذور تثبٌط
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                                                                              ( .MOLYNEUX. et al., 2004)         

 DPPH  الثابت الجذر مع للأكسدة المضاد العامل تثبيط آلية توضح: (22) الوثيقة

   

                                                           

            ذو لون اصفر DPPHاختبار: (22) الوثيقة           بنفسجي  لون ذو DPPHاختباز( : 21)الوثيقة

 DPPHبعد تثبيط الجرز الحس                                                                        

 المضادةالمستخلصات  مع مباشرة دقٌقة 30 ٌترك حٌث الحرة الجذور تثبٌط على ٌعتمد الاختبار هذا     

-DPPH إلى لٌتحول للجذور مضادة جزٌئة مع ٌتفاعل نسبٌا مستقر (DPPH)الجذر أن العلم مع, للجذور

H)) الأعظمٌــة الموجة طول عند الامتصاصٌة نقصان مع الألوان لاختلاف وذلك  γMax = 517 nm                          

  2003) . ,.فرحات ( 

من  %50لتثبٌط  المحلول تركٌز بدلالة حسابٌة كمٌة بعبارة تحدد الحرة الجذور مضادات قدرة إن     

 المئوي التثبٌط نسب فً التغٌر منحنٌات من انطلاقا وتحسب , IC50 ـب النتٌجة نعبر عنها الجذورالحرة,

 كبٌرة الجذرٌة المضادات فعالٌة كانت صغٌرة IC50كلما كانت قٌمة  المحلول, تركٌز بدلالة

(UCHIYAMA et al .,1968). 
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حٌث استعملنا  ,(DPPH)تم تقٌمها عن طرٌق استعمال الجذر للاقمً الجذور الحرة  آسرقدرة  -  

 غاٌة وثم ٌتم اكمال الحجم الى ,Vµl/Vml (0, 20, 40, 60, 80, 100 ,120)للاقمً لحجوم متزاٌدة 

lµ1000  . وهذا باضافة الماء المقطر الذي ٌعتبر مذٌب 

 .mmol/L  (4mg/100 ml ethanol ) 0.1تركٌز  و µl1000ذو الحجم   DPPHمحلول  ضافةثم ا

 قٌاس ٌتم ثم المخبر, حرارة درجة تحت دقٌقة 30 لمدة الظلام فً وتركها الأنابٌب رج ٌتم ذلك بعد     

 3بواسطة جهاز الامتصاصٌة وقمنا باستعمال  γ Max = 517 nm الامتصاصٌة عند طول الموجة 

  :وفق القانون الأتً  (BLOIS.,1958) حسب التثبٌط نسبةرات لحساب اتكر

                      

 

 

  : أن حٌث  

:A0 المستخلصات غٌاب فً الحر للجذر الضوئٌة الامتصاصٌة 

 :AIة دقٌق 30 مرور بعد ) المستخلصات+الجذر( للخلٌط الضوئٌة الامتصاصٌة 

 التركٌز بدلالة للتثبٌط المئوٌة للنسبة البٌانً المنحنى نرسم

-3-II  للبكتيرياالفعالية البيولوجية المضادة دراسة  

-3-II    1- ةالسلالات البكتيرية المستعمل  

 :بكتٌرٌة وهًسلالات  10هذه الدراسة قمنا باستعمال  لمن خلا

 Escherichia coli ATCC 25922              

 Pseudomonas aeruginosa ATCC27853  

 Staphylococcus aureus ATCC25923  

 Bacillus cereus 

 Staphylococcus epidermidis (blanc)  

 Salmonilla typhi 

 Micrococcus sp 

 Serratia sp 

 Enterococcus faecium 

 Vibrio cholérae  

I% = ((A0 –AI)/A0)*100      
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-3-II 2-  للاقميبينها وبين اللمقارنة المضادات الحيوية المستعملة 

اربع مضادات للاقمً على السلالات البكتٌرٌة المذكورة سابقا تم استعمال لفً اختبار النشاطٌة      

 :وهً فً الفعالٌة البٌولوجٌة  اللاقمً وبٌن بٌنهاقصد المقارنة وهذا بحٌوٌة 

 SB100   

 STX 30 

 AMP10 

 AT 5 

-3-II3-  تحضير أوساط الزرع 

ا وسط الزرع ونسكب به (cm9)ذات قطرثم ٌتم تحضٌر أطباق بٌتري اولا نقوم بتعقٌم مجال العمل      

Mueller Hinton (MH)  تعقٌمه فً الاتوكلافالذي تم اذابته و  Autoclave , وٌطبق كل هذا

 .(2013)حوة., اجل خلق وسط معقم من (Bec Bensène)العمل قرب موقد بنزن 

-3-II 4-  تحضير المعلق البكتيري 

نحضر أنابٌب اختبار ونضع فٌها ماء فسٌولوجً ثم نقوم بأخذ مستعمرة من كل سلالة بكتٌرٌة نقٌة      

 لنحصل على معلق عكربواسطة ماصة باستور معقمة ونضعها فً الأنابٌب المحضرة سابقا مع الرج 

 .(2009)العابد.,

-3-II5-  زراعة البكتيريا 

 لأوساطنغمس الماسح القطنً المعقم فً المعلق البكتٌري ثم ٌمسح به على كامل الوسط الجاف      

بٌتري  أطباقالزرع المحضرة سابقا بشكل خطوط متلاصقة مع تكرار العملٌة ثلاث مرات وذلك بتدوٌر 

 .(2013)حوة.,فً كل مرة 60° بزاوٌة 

-3-II6-  الأقساصتطبيق   

  من10µl كل قرص منتصف نضع فً  Micropipetteنأخذ عدد من الأقراص و بواسطة       

,تترك بٌتري  أطباقوتوضع على الوسط المغذي داخل  الأقراص نأخذاللاقمً ثم بواسطة ملقط معقم 

دقٌقة ثم نضعها بشكل مقلوب فً الحاضنة تحت درجة  30الأطباق على سطح طاولة المخبر لمدة 

 .(2009)العابد., ساعة 24لمدة 37° حرارة 
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 -I انُتائج وانًُاقشة 

    -1-I ةالحموض درجةpH  

  نتائج درجة الحموضة :(02)الجدول                               

 

 

 

نلاحظ انه هناك اختلاف طفٌف فً درجة الحموضة بٌن لاقمً الغرس  (02)من خلال الجدول      

 على التوالً. 9.4, 1.6 موالدقلة البٌضاء اذا كانت القٌ

فاننا  للاقمً دقلة نور ,.BEN THABET et al) 2004)ومقارنة هذه النتائج مع دراسة قام بها      

ف التى مرت و, وربما ٌعود هذا الاختلاف الى الظر1.31الحموضة درجة  ه اذ كانتوجدنجدها اقل مما 

 آلبالحرارة ) بدرجة علما ان درجة الحموضة تتاثر ,مثل الحرارة  خلال فترة التخزٌن بها العٌنات

 .(2002.,منهم

-I2-  العناصر المعدنية 

 للاقمً ل المعدنٌةنتائج تقدٌر كمٌة بعض العناصر : (03)الجدول 

 انًعادٌ

 اَواع انلاقًي 

 انبوتاسيوو  

      mg/l 

 انصوديوو  

     mg/l 

 انكانسيوو   

     mg/l 

 انحديد    

    mg/l 

 0.31       42.61      43.203       33.423       اندقهة انبيضاء

 0.40       21.9        11.434       32.303       رس ـــــــــانغ 

 

اذ قدرت كمٌة  عناصر المعدنٌة,من ال كمٌة انلاقمي يحتىي ان (04)نلاحظ من خلال الجدول      

للاقمً الغرس التى كانت اكبر مقارنة مع لاقمً الدقلة البٌضاء 66.383mg/l  ـالصودٌم ب

mg/l43.203  بٌن النوعٌن حٌث بلغت كمٌته عند لاقمً  , اما كمٌة البوتاسٌوم فكان الفرق بسٌط

 mg/l42.61  ـب, وقدرت كمٌة الكالسٌوم الدقلة بٌضاء للاقمً  mg/l33.423و  mg/l32.203 الغرس 

  , اما كمٌة الحدٌد كانت ضئٌلة فً اللاقمً  mg/l 21.9للاقمى دقلة بٌضاء والتى فاقت كمٌة الغرس  

  .للدقلة البٌضاء mg/l 0.31و  mg/l 0.30حٌث بلغت عند الغرس 

                                         pH 

 5.5                 اء ــــــاندقهة انبيض     

 6.6                 رســــــــــــــــــانغ     
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اختلاف صنف النخلة  قمً الىلنوعً اللاالاختلاف فً كمٌة العناصر المعدنٌة وٌعود      

 وربما ٌعود حتى الى اختلاف المنطقة. (,2009)حلٌس.,

3-I - اللاقمي في يديةوالفلافون و الفينولية المركبات 

   I-3-6- الكلية الفينولية المركبات 

 

 الكمي لعديدات الفينول المحتوى نتائج : (06)الشكل 

الفٌنول بالملغ مكافئ لحمض الغالٌك  اتالكمً لعدٌدالمحتوى ( 06النتائج الموضحة فً )الشكلتمثل      

  ـإذ قدرت ب كانت متفاوتةصنفٌن لللاقمً لل, حٌث لوحظ أن كمٌة المركبات الفٌنولٌة  من اللاقمً مللكل 

 (±0.055mg GAE/ml 24.31) ًدقلة بٌضاء  صنف للاقم 

 (±0.052 mg GAE/ml 3.463)  ًالغرس صنف  عند لاقم 

المنطقة و عمر وربما حتى ,  لةصنف النخ النتائج المتحصل علٌها ٌتبٌن أن اختلاف هذه من خلال     

الكامل لنخٌل التمر  فً النسغٌؤثر فً مردود الفٌنولات الكلٌة , (ABDENNEBI.,2012)النخلة 

 )اللاقمً(.
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3-I- 2- لفلافونويدات ا 

 

 الكمي للفلافونويداتالمحتوى نتائج  :(02)الشكل

,  اللاقمً من مل لكلللكرستٌن  مكافئ للفلافونوٌدات بالملغ الكمًالمحتوى نتائج  (02الشكل)ٌمثل       

 ـب قدرت إذ متفاوتة كانت صنفٌنلل للاقمًلالفلافونوٌدات  كمٌة أن لوحظ حٌث

 (±3.383mgQE/ml 623.202 )ًبٌضاء دقلةلصنف  اللاقمً ف 

 (±7.248mgQE/ml 26.333) الغرسلصنف  اللاقمً عند  

ة ـالنخل عمرربــما حتى و, نف ــالص لافـــاخت أن نــٌتبٌ هاــعلٌ لــالمتحص النتائج خلال منو 

(ABDENNEBI.,2012) ,لنخٌل الكامل النسغ فً الكلٌةالفلافونوٌدات  مردود فً ٌؤثرالمنطقة  و 

 (.اللاقمً) التمر

 

 

 

 

 دقلة بيضاء

 الغرس

0

50

100

150

200

250

300

ت
دا

وي
وَ

لاف
نف

ة ا
ًي

ك
 

m
g

/m
l

 

 الاَواع 

 دقلة بيضاء

 الغرس



 تحليل النتائج ومناقشتها                                                        الثاني الفصــل         
 

31 
 

-4-I لبروتين ا 

 

 الكمي للبروتينالمحتوى نتائج  (:03)الشكل 

 (BSA) للالبومٌن مكافئ بالملغ الكمً للبروتٌن للمحتوى علٌها النتائج المتحصل(04)ٌوضح الشكل     

  بـ للاقمًلكمٌة البروتٌن  حٌث قدرت, اللاقمً من مل لكل

 (±0.374mg /ml 42.349) بٌضاء دقلةصنف  عند  

 (±3.628mg /ml 24.224)  الغرسلصنف  

 ٌعودو, كانت أعلى من لاقمً الغرس بٌضاء من خلال النتائج ٌتضح أن كمٌة البروتٌن عند لاقمً دقلة 

 تم التى والفترة, (2009.,حلٌس) النخلة عمر الىوربما حتى , صنف النخلة  اختلاف إلى الاختلاف هذا

 .بالنبات الفلاح رعاٌة مدى إلى حتى وكذلك, اللاقمً اخذ فٌها

 

 

 

 دقلة بيضاء

 الغرس

0

10

20

30

40

50

60

70

80

90

100

 ٍ
تي
رو

نب
ة ا

ًي
ك

m
g

/m
l 

 
 

 الاَواع

 الدقلة البيضاء

 الغرس 



 تحليل النتائج ومناقشتها                                                        الثاني الفصــل         
 

32 
 

-5-I لكربوهيدرات ا  

 

 الكمي للكربوهيدرات المحتوى نتائج :(04انشكم )

 مل لكل للجلكوز مكافئ للكربوهٌدرات بالملغ الكمً المحتوى (03الشكل) فً الموضحة النتائج تمثل     

 ـب قدرت إذ  متفاوتة كانتصنفٌن لل للاقمًلالكربوهٌدرات  كمٌة أن لوحظ حٌث,  اللاقمً من

 (±48.05mg /ml 3631.1)  ًدقلة بٌضاء  صنف لاقمًف 

 (±06.11 mg /ml 3044.4) ًالغرس  صنف عند لاقم 

كده ا وهذا ماللاقمى لمن خلال النتائج نلاحظ ان كمٌة الكربوهٌدرات كانت عالٌة فً كلا النوعٌن       

(2004(BEN THABET et al.,  فً دراستة حول لاقمى دقلة نور فً المادة الجافة. 

 النسغ كمٌة الكربوهٌدرات فً فً ٌؤثرصنف النخلة  اختلاف أن ٌتبٌن علٌها المتحصل النتائج منو     

 وحتى (2009)حلٌس., اٌضا اختلاف المنطقةو النخلة عمرربما الى و, (اللاقمً) التمر لنخٌل الكامل

 ,بالنبات الفلاح رعاٌة مدى إلى

 -6-Iللاقميل للأكسدة المضادة النشاطية نتائج 

صنفٌن للللاقمً لالمتزاٌدة كٌز اراءة الامتصاصٌة وحساب النشاطٌة المضادة للأكسدة للترمن خلال ق     

 الشكلٌنكانت النتائج المتحصل علٌها كما فً  ,DPPHالحر دقلة بٌضاء والغرس باستخدام الجذر 
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 الغرس صنفل للاقميل DPPH اختبار وضح نتائجي : (05) الشكل

 

 

 

 والغرس دقلة بيضاء لصنف للاقميل DPPH اختبار نتائج: (06) الشكل
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 Vit Cنًرجعي  انهًضاد  DPPHَتائج اختبار  : (07انشكم )

 الشكل البٌانً الرسمالموضح فً  بٌضاء دقلة صنف للاقمًل DPPH نتائج اختبار خلال من       

 حتىفً ارتفاع  الزٌادة هذه وتبقى,  للأكسدة المضادة النشاطٌة زادتالحجم  زاد كلما انه نلاحظ (01)

 . µl/ml 620 الحجم عند % 40 قٌمةال إلى تصل

 حمض عند كانت بٌنما µl/ml33.49 ـب بٌضاء تقدردقلة صنف  للاقمًل IC50  قٌمة  أن وجدو        

 ,للأكسدة مضادةعالٌة  بٌضاء فعالٌة لدقلةا للاقمً أن القول نستطٌع ومنه ,µg/ml16.02 الاسكوربٌك

 .(Vit C) الاسكوربٌك حمضوهذا مقارنة مع 

 المضادة النشاطٌة زادتالحجم  زاد كلما انه (01) الشكللغرس اونلاحظ كذلك فً لاقمً        

 للأكسدة المضادة الفعالٌة حول دراسته فً( 2066.,الحلفً والموسوي) دهــأك اـم ذاــوه ,دةــللأكس

 .µl/ml 600الحجم  عند % 33 قٌمةال إلى تصل , حتىنهمستخهصات انمائية و انكحىنية نبعض انفىاكه

بٌنما كانت عند حمض 51.52µl/ml  ـالغرس تقدر بصنف للاقمً  IC50 حٌث وجدنا قٌمة      

وهذا لغرس فعالٌة عالٌة مضادة للأكسدة, للاقمً ا, ومنه نستطٌع القول أن µg/ml16.02الاسكوربٌك 

 .(Vit C) حمض الاسكوربٌكمقارنة مع 

,  والغرس البٌضاء الدقلة من لكل للاقمًل DPPH اختبار فً علٌها المتحصل النتائج خلال ومن     

وٌعود هذا  فعالٌة فً اسر الجذور الحرة من لاقمً الغرس أكثر كان بٌضاء لدقلةا لاقمً أن نستنتج
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 و الإلكترون اختلاف السلوك فً إعطاء البروتون,والى  تركٌز البولً فٌنول ومحتواها إلى الفرق

MILIAUSKAS et al., 2004),) 2004)والى اختلاف صنف النخٌل.(BEN THABET et al.,   

ها الحاصلة فً الفعالٌة المضادة للأكسدة إلى بنٌة ونوعٌة المركبات الفٌنولٌة وتركٌزالزٌادة  فسرتو     

 .( ,.6442RICE-EVANS et al)  اللاقمً داخل

-I7- دراسة الفعالية البيولوجية المضادة للبكتيريا 

 دقلة بٌضاء والغرس وبعض المضاداتصنفٌن للللاقمً لالنشاطٌة البٌولوجٌة من خلال نتائج      

 الحٌوٌة المضادة لبعض البكتٌرٌا الممرضة تحصلنا على النتائج التالٌة .

  للاقمًلنتائج النشاطٌة البٌولوجٌة للبكتٌرٌا  : (04)الجدول                       

                          

 

 

 

 ط )يهى(ـــــــة انتثبيــــر يُطقـــــــقط                                   

 µl          60 انحجـــــــــــــــــى                

 انغرس  دقهة بيضاء    وع ـــــــــــــــــانُ               
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          ATCC 25922 Escherichia coli      1.9             0 

 ATCC27853     Pseudomonas  aeruginosa      2.44      0   

 Staphylococcus aureus ATCC25923                        0      2  

Micrococcus sp                                            3.44     62.4   

Salmonilla typhi                                           62.9    3.11 

Enterococcus faecium                                      0     3.9 

                                         ereusC Bacillus           0      0 

Vebrio cholérae                                                0      0 

           (blanc) epidermidis Staphylococcus         0      0 

Serratia sp                                                       0      0 
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 نهمضادات انحيىية  نهبكتيريا انبيىنىجية اننشاطيةنتائج  :(05انجدول)                      

 

مختلفة حقق أقطار تثبٌطٌة  دقلة بٌضاء والغرس لاقمً لصنفًال نلاحظ أن (03)من خلال الجدول      

 البكتٌرٌة. السلالاتعند بعض 

 عند السلالة قدرإذ  ,البكتٌرٌة بعض السلالاتتأثٌر على له لاقمً الدقلة بٌضاء  أنالنتائج  أظهرت       

Salmonilla typhi  السلالاتكل من  ودرجة اقل فً, ملم 12.5ـبقطر تثبٌطً  ب, Escherichia 

coli ,  Pseudomonas aeruginosa, Micrococcus sp  ملم,  1.9 ـبأقطار تثبٌطٌة قدرت ب

 Staphylococcus   aureusولم نشاهد أي تأثٌر على السلالات  ملم على التوالً , 3.44 ملم, 2.44

, Enterococcus faecium,  Bacillus Cereus, Vebrio cholérae  ,Staphylococcus 

epidermidis  , Serratia sp  الحٌوٌةوهذا مقارنة مع تأثٌر المضادات ,STX 30 ,SB100 ,

AMP10 ,AT 5  . 

أقطار تثبٌطٌة متفاوتة بتأثٌره على السلالات البكتٌرٌة, حٌث فبٌنت النتائج لاقمً الغرس اما بالنسبة ل     

, اما عند السلالات ملم62.4 ـب  Micrococcus spالسلالةعلى ط ـــر تثبٌـــى قطـــأعل درــــق

Staphylococcus aureus, faecium Enterococcus  ,Salmonilla typhi     فكانت الأقطار

, وإذ لم نشاهد أي تأثٌر فً كل لم, على التوالًم 3.11 ملم, 3.9م ,مل 2 ـإذ قدرت ببدرجة اقل التثبٌطٌة 

,  Escherichia coli ,Pseudomonas aeruginosa, Bacillus Cereus ,من السلالات

Vebrio cholérae ,Staphylococcus epidermidis,  Serratia sp وهذا مقارنة مع تأثٌر

    .STX 30 ,SB100 ,AMP10 ,AT 5 ,مضادات الحٌوٌة ال

AT 5 AMP10 STX 30 SB10

0 

 انًضادات انحيويةأقراص 

   نبكتيـــــــــرياا

0 22 49 60                ATCC 25922 Escherichia coli 

66 34 49 23 Staphylococcus aureus ATCC25923 

0 20 42 60 Salmonilla typhi 

0 0 24 63 ATCC27853 Pseudomonas aeruginosa  

0 63 44 0 Enterococcus  faecium 

0 69 44 63.9 Baccillus  Cereus 

0 29 41 60 Micrococcus sp 

0 20 49 64.9 Serratia sp 

0 29 42 60 Vibrio cholérae 

0 23 43 62 Staphylococcus epidermidis(blanc)   



 تحليل النتائج ومناقشتها                                                        الثاني الفصــل         
 

92 
 

ٌفسر تأثٌر النشاطٌة المضادة للبكتٌرٌا بامتصاص الأغشٌة الخلوٌة للبكتٌرٌا للمركبات الفٌنولٌة  -

 DHAOUADI et)مات الفعالة والعناصر المعدنٌة فً الجدران الخلوٌة ٌوتفاعلها مع الانز

al.,2010).  

تحتوي النباتات على العدٌد من المركبات التى لها تأثٌر على النشاطٌة المضادة للبكتٌرٌا ومن أهما  -

وٌعود الاختلاف فً النشاطٌة المضادة  ,(,.6442ROJAS et al)المركبات الفٌنولٌة و الفلافونوٌدات 

النخٌل المأخوذة منها صنف والى اللاقمً فً  (,.2066IVANA)للبكتٌرٌا إلى نوعٌة وكمٌة المركبات 

إلى اختلاف بنٌة  و دقلة بٌضاء والغرس بصنفٌه تلاف حساسٌة البكتٌرٌا للاقمً اخ والى درجة العٌنات

   .(LAMBER., 2002)وتركٌبة وطبٌعة جدار الخلٌة البكتٌرٌة 
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 ة ـــــــــــالخلاص

ة )الغرس, الدقلة ــل التمر المحلٌــنخٌلصنفً لاقمً النوعٌن من  حول دراستنا هذه تمحورت

وكذا دراسة فعالٌته البٌولوجٌة  ضاء(, لمنطقة وادي سوف وذلك قصد معرفة المحتوى الكٌمٌائًــالبٌ

 المضادة للبكتٌرٌا والمضادة للأكسدة.

عُذ قذسث إر  ,Folin-ciocalteuحى حقذٚش انًحخٕٖ انكهٗ نهًشكباث انفُٕٛنٛت باسخعًال انكاشف  في الأول

نلاقًٙ انذقهت  (±0.055mg GAE/ml 63142)ٔ (mg GAE/ml 413.8 0.052±) بـ لاقًٙ انغشس

 ـفقذسث فٙ لاقًٙ دقهت انبٛضاء ب (AlCl3انبٛضاء, ٔانًحخٕٖ انفلافَٕٛذ٘ باسخعًال )

(±3.383mgQE/ml .081676) بـ شســٔانغ (±7.248mgQE/ml 0.1888) حٛث بُٛج انُخائج ,

انًخحظم عهٛٓا أٌ لاقًٙ انذقهت انبٛضاء ٚحخٕٖ عهٗ كًٛت يٍ انًشكباث انفُٕٛنٛت ٔ انفلافَٕٕٚذاث اكبش 

 , يقاسَت بلاقًٙ انغشس 

انذقهت نلاقًٙ  (0.374mg /ml 361823±)قذسث بـ , ار  Bradfordحى حقذٚش انبشٔحٍٛ بطشٚقت  ثانياو

, ايا عٍ انكشبْٕٛذساث فقذ قذسث بطشٚقت نلاقًٙ انغشس (3.628mg /ml 631663±) بـ ٔبٛضاء ان

Dubois,  ٔ عهٗ كًٛت يعخبشة  أَابُٛج انُخائج ٖ  عُذ لاقًٗقذسث حٛث يٍ انكشبْٕٛذساث انلاقًٙ ٚحخٕ

 (±06.11 mg /ml 873313) , (48.05mg /ml 8.4212±)انذقهت انبٛضاء , انغشس( بـ ) انظُفٍٛ 

  1عهٗ انخٕانٗ

نلاقًٙ إر  حى حقذٚش كًٛاث بعض انعُاطش انًعذَٛت ) انكانسٕٛو, انظٕدٕٚو, انبٕحاسٕٛو, انحذٚذ ( وثالثا

حٛث  انحًٕضت بٍٛ انُٕعٍٛدسجت , ٔٔجذَا كزنك اخخلاف طفٛف فٙ كاَج يخفأحت نهُٕعٍٛ انًذسٔسٍٛ 

 1 .21ٔ عُذ لاقًٙ  طُف انغشس بـ  312طُف دقهت بٛضاء بـ لاقًٙ قذسث عُذ 

ْٔزا بعذ انحظٕل عهٗ نًعشفت انُشاطٛت انًضادة نلأكسذة نلاقًٙ  DPPHجزس اخخباس  اسخخذيُا ورابعا

هلاقًٙ ن, فأبذث انُخائج َشاطٛت يعخبشة باعخباسِ انشاْذ  Vit. C ـٔيقاسَخٓا يع َخائج يشجعٛت ن انُخائج

عًانٛاث الأكسذة انخاطت , ٔيُّ َسخُخج أٌ انلاقًٙ نّ فعانٛت  فًٛا ٚخض يُع Vit. Cبُٕعّٛ يقاسَت يع 

خأثٛش انًاَع نلأكسذة يثم انًشكباث انٔرنك ساجع نٕجٕد انًشكباث انخٗ نٓا   DPPH بكسح انجزس انحش

    .انفُٕٛنٛت 

سلالاث بكخٛشٚت , باسخعًال طشٚقت  7.هلاقًٙ باسخخذاو نبذساست انفعانٛت انًضادة نهبكخٛشٚا  قًُاوخامسا 

بكخشٚت لالاث انـفعانٛت بٕٛنٕجٛت نبعض انس  بُٕعّٛ لاقًٙهالاَخشاس بالأقشاص, حٛث أظٓشث انُخائج أٌ ن
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يهى عُذ انسلانت  613. قطش حثبٛظ قذس بـعُذ لاقًٙ انذقهت انبٛضاء بإر حقق اكبش قطش حثبٛظ 

Salmonilla1 

الأخٌر نتمنى أن نكون قد وفقنا فً بعض جوانب بحثنا هذا , ونتمنى استمرار الدراسات فً هذا وفً     

 المجال لما لهذه المادة ) اللاقمً ( من استعمال  وانتشار واسع فً الوسط المحلً .
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 أشزف انكتة ٔألذطٓا 7انمزءاٌ انكزٚى. 

 ٙانذار  .َخهح انتًز ...شززج انضٛاج تٍٛ انًاػٙ ٔانضاػز ٔانًظتمثم - 5002.,ف س اصًذ عه

 ص. 250 ,انعزتٛح نُشز ٔانتٕسٚع, انطثعح الأٔنٗ ,انماْزج

 ٔدراطح انشْذ٘ طُف تًٕر يٍ( انذتض )انتًز عظٛز يظضٕق تضؼٛز -5004يُٓم ع د ., آل 

 الاصٛائٛح, كهٛح ٔانتماَاخ الأغذٚح عهٕو انثظزج )انعهًٛاخ( ,لظى أتضاثيزهح   انُٕعٛح. طفاتّ

 (.5(, انعذد )25انثظزج,انعزاق,انًزهذ ) انشراعح,رايعح

 ٖانًزكش انعزتٙ.انُخٛم تمُٛاخ ٔأفاق  -5000.,ع و , أصًذ عخًاٌص ا  , انكزد٘ع ا تزتُذ 

شثكح تضٕث ٔتطٕٚز انُخٛم, انزًٕٓرٚح انعزتٛح , انماصهحنذراطاخ انًُاؽك انزافح ٔالأراػٙ 

 ص.  553انظٕرٚح,

 ٍنهكشاَخٍٛ انًؤكظذ نلإَشٚى ٔانًخثطح نلأكظذج انًؼادج انُشاؽاخ -5005ا., ع طلايح ت 

. يذكزج يمذيح نُٛم شٓادج انًارظتٛز فٙ Hertia cheirifolia Lأٔراق  نًظتخهظاخ

 ص. 60 ,عثاص ططٛف انثٕٛكًٛٛاء. رايعح فزصاخ

 ٍنلأكظذج  انًؼادج انفعانٛح ٔ انفلافَٕٛذ٘ انخإَ٘ الأٚغ َٕاتذ دراطح 2012 - ,.ع يزعاع ت

 شٓادج .يذكزج نُٛمConvolvulus supinus Coss. & Kral. (Convolvulaceaeنهُثتح )

 ص.023, تمظُطُٛحرايعح يُتٕر٘ ,انًارظتٛز

 نُثتتٙ انًٛخإَل انًظتخهض ٔلاٚح إيكاَٛح ٔ نهتأكظذ انًؼاد انُشاؽ 2009 -,.س تٕتهٕؽح 

Centaurea Incana  ٔMatricaria pubescens  ,عهٗ انظًٛح انكثذٚح. يذكزج يارظتٛز

 ص. 061,رايعح يُتٕر٘ لظُطُٛح 

 يذكزج نُٛم شٓادج  .انضهٕ انتزيض تًظضٕق انغذائٛح انًُتزاخ تعغ تذعٛى -5006.,ب  تٕلض

انتغذٚح ٔعهٕو الأؽعًح  )تخظض عهٕو الأؽعًح(,رايعح أو لظى انًُشنٙ  الالتظاد انًارظتٛز فٙ

 ص.050 نمزٖ ,انًًهكح انعزتٛح انظعٕدٚح,ا

 انًضهٙ انتًز إَٔاع تعغ فٙ ٔانفُٕٛلاخ نهثٛذاخ فٛتٕ كًٛٛائٛح دراطح2007 - ,. و تٕلٕادج. 

 .ارظتٛز, رايعح لاطذ٘ يزتاس ٔرلهحتخزد نُٛم شٓادج ييذكزج 

   ,.نهُثتح)انفلافَٕٛذ٘  انخإَ٘ الأٚغ يُتزاخ تضذٚذ ٔ فظم -5004تٕيعزاف و Phoenix 

dactylifera Ghars). ص.62 ,يذكزج تخزد نُٛم شٓادج يارظتٛز,رايعح يُتٕر٘ لظُطُٛح 

 ٘انتًز َخٛم حًار فٙ انظكزٚاخ ٔيضتٕٖ الاَفزتٛش إَشٚى فعانٛح دراطح -5002.,ط ا و انزاتز 

dactylifera L   Phoenix انُخٛم, رايعح انثظزج انعزاق,  أتضاث يزكش. طُف انخظاب

 (.0(, انعذد )01انًزهذ )

 َٕٙانخٛاؽح َثتح نًظتخهظاخ نلأكظذج انًؼادج انُشاؽٛح -5006و.,  رزي .Teucrium 

polium  رايعح فزصاخ  ,يذكزج نُٛم شٓادج انًارظتٛز فٙ انثٕٛكًٛٛاء ٔ انفٛشٕٚنٕرٛا انتززٚثٛح

 ص. 62 ,انزشائز  ,ططٛف ,عثاص
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 تعغ نًظتخهظاخ نلأكظذج انًؼاد انتأحٛز ٔ انفُٕٛنٙ انًضتٕٖ تمذٚز 2009 - .,ص رٛذل 

انًظتعًهح تمهٛذٚا فٙ علاد اػطزاتاخ انزٓاس انٓؼًٙ ٔ ارتفاع ػغؾ انذو. انطثٛح  انُثاتاخ

رايعح فزصاخ  ,انًارظتٛز فٙ انثٕٛكًٛٛاء ٔ انفٛشٕٚنٕرٛا انتززٚثٛح يذكزج يمذيح نُٛم شٓادج

 ص. 000 ,ططٛف,عثاص

 ٘يزكش الإرشاد انشراعٙ,انًًهكح انعزتٛح . انكتٛة الإرشاد٘ نهُخٛم انتًز -0663.,و انضايذ

 ص.    520انظعٕدٚح,

 ٙا س د .,  انضهف ٘ انفعانٛح انًؼادج نلأكظذج نهًظتخهظاخ انًائٛح  -5000ص ع  س, انًٕطٕ

 ( .2( , انعذد )24ٔانكضٕنٛح نثعغ انفٕاكّ . يزهح أتضاث انثظزج ) انعهًٛاخ( , انًزهذ )

 ٕ31. ص ٔانتٕسٚع, نهُشز أطايح دار.  ٔانعلالح( )الأطٕل انذلٛمح الأصٛاء عهى2009- ,.د  انضه 

 ,.انًٕطٕعح انُثاتٛح نًُطمح طٕف , انُثاتاخ انظضزأٚح انشائعح فٙ يُطمح  -5002صهٛض ص

 ص.515,يطثعح انٕنٛذ, انٕاد٘, انزشائز. انعزق انشزلٙ انكثٛز 

 ِٕالأكظذج ػذ انفعانٛح ٔ انشفٕٚح انعائهح َثاتاخ نثعغ انثٕٛنٕرٛح انفعانٛح دراطح -5002إ., ص. 

 ص. 006 ,ٔرلهح ,لاطذ٘ يزتاس,تخزد نُٛم شٓادج انًارظتٛز فٙ انكًٛٛاء, رايعح يذكزج 

 ص.532,,انزشائزدٕٚاٌ انًطثٕعاخ انزايعٛح .انفظائم انُثاتٛح  -0653., ا انخطٛة 

 ٘ص46 ,انًزكش انتزتٕ٘ انفلاصٙ انزشائز.تضٕث فٙ انُخٛم انزشء الأٔل -0660,.أ  و رشذ. 

 عًاٌ ٔانطثاعح, ٔانتٕسٚع نهُشز انًظٛزج دار .انضزج انزذٔر كًٛٛاء 2001 - ,.س ع ع طعٛذ 

 ص.060 ,الأردٌ

 ,.نهُثتح  انفلافَٕٛذ٘ انخإَ٘ الأٚغ يُتزاخ تضذٚذ ٔ فظم - 5004شثاس ن(Degla beida) 

Phoenix dactylifera .لظُطُٛح ٘  ص. 64 ,يذكزج تخزد نُٛم شٓادج يارظتٛز ,رايعح يُتٕر

 ص. 650يٕطٕعح انُخٛم ٔانتًٕر.دار انطلائع,انماْزج, -5006.,  شضاتح ا ع 

 ,.ص.      112دار انكتة انعهًٛح, انماْزج,  .تزتٛح َخٛم انتًز - 5002طثضٙ ص 

 (5, انعذد )(52, انًزهذ )يزهح انخفزَٙخٛم انتًز .  -0663., انًظهى ا   طمز. 

 انخاو انمهٕٚذاخ نًظتخهض نلأكظذج ٔانًؼادج نهثكتٛزٚا انًؼادج انفعانٛح دراطح -5006إ.,  انعاتذ 

 003. يذكزج يارظتٛز, رايعح لاطذ٘ يزتاس ٔرلهح , Traganum nudatumنُثاخ انؼًزاٌ 

 ص.

 َخهح انتًز سراعتٓا, رعاٚتٓا ٔإَتارٓا فٙ انٕؽٍ انعزتٙ  - 5002 .,و عاؽف و إ,. صزاد خهٛف

 ص. 456 ,يُشاج انًعارف,الإطكُذرٚح , يظز. 

 ٙص010يطثعح دار انثظزٖ ,تغذاد انعزاق,  .طٛذج انشزز -0631.,ع ا ب  انعثاط. 

 10أيزاع َخهح انثهش,ص - 5001., ط س عزفاخ. 
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 ٙانتمظٛى انُثاتٙ نشززج َخٛم انتًز -5005., س س غانة عه. Phoenix dactylifera L 

 .www.iraqi-datepalms.net(Phoenix ) -فُٛكض رُض فٙ الأخزٖ ٔالإَٔاع

  تزكٛثٓا ٔاطتخذايٓا (انثذرج)انتًز َٕٖ -5005.,ع  إتزاْٛىعٕدجwww.iraqi-

datepalms.net. 

 انتًز َخهح فٙ انفظهزٛح الأػزار , تعغ5000. ع عٕدج إتزاْٛىwww.iraqi-

datepalms.net. 

 ص 62أؽهض َخٛم انتًز فٙ طٕرٚا,  - 5002., ع , انماػٙع ب عٕدج اتزْٛى. 

 دراطح تضهٛهٛح نهٛثٛذاخ ٔانفُٕٛلاخ ٔيكَٕاخ أخزٖ نثعغ أطُاف َخٛم  - 5002., س غٛاتح

 .ص032,رايعح ٔرلهح,ِيذكزج دكتٕرا. انتًز انًضهٛح

 يختهفح نًُاؽك نهثزٔتٕنٛض نلأكظذج انًؼادج انًٕاد فعانٛح يمارَح دراطح -5002 ,.ص فزصاخ 

انزشائز صظة انخزٚطح انًُاخٛح تانطزق انكًٛٛائٛح ٔانكٓزٔكًٛٛائٛح. يذكزج ياطتز, رايعح  فٙ

 .11-02انٕاد٘,ص 

 َٙص. 205دار انعهى نهًانٍٛٛ انطثعح الأٔنٗ , .انغذاء لا انذٔاء -0632 ., ص انمثا 

 َٙسراعح انُخٛم تمُٛاخ تطٕٚز دراطح فٙ انًظاًْح 1979 -.,انٕانٙ , ف صظاٌ ,و انمضطا 

 .02ص , ٔرلهح  INFSASيُٓذص يذكزج. ٔرلهح( )صٕع

  ,. دراطح انكتزٔكًٛائٛح انفُٕٛلاخ تعغ َٕٖ انتًز انًضهٗ .يذكزج ياطتز  -5000لًٕنٙ ا

 ص.  45,رايعح لاطذٖ يزتاس , ٔرلهح, 

 ,.5000نطزع ع -  ٍ ٔتعغ انًظتخهظاخ انُثاتٛح اتزاِ  Eدراطح انذٔر انٕلائٙ نكم يٍ انفٛتايٛ

ا أيزاع انخهٛح ٛيذكزج نُٛم شٓادج انًارظتٛز فٙ فٛشٕٚنٕر انظًٛح انًثٛذ كهٕرٔتٛزٔفٕص.

 ص.052,رايعح يُتٕر٘ لظُطُٛح, انزشائز, 

  انعانى فٙ ٔانتًٕر  أفاخ انُخٛم -0663.,د ب , انظعذَٙع ا ُْذ٘, سٚذاٌ ع ايضًذ إتزاْٛى 
 .  ص 215,انماْزج,  الأكادًٚٛح انًكتثح.  انعزتٙ

 انماخ نُثاخ انخإَ٘ الأٚغ َٕاتذ ٔتضذٚذ تضج -5000د., يٛخاق Catha edulis ٍي 

( Asteraceaeيٍ انعائهح ) Pulicaria jaubertii( َٔثاخ انثٕنٛكارٚا Celastraceae)انعائهح

رايعح  ,انكًٛٛاء انعؼٕٚحانفعانٛح انثٕٛنٕرٛح. رطانح يمذيح نُٛم شٓادج دكتٕراِ عهٕو فٙ  ٔتمٛٛى

 ص. 015 ,يُتٕر٘ لظُطُٛح

 ,. يٕطٕعح انُثاتاخ انطثٛح ٔانعطزٚح .انًكتثح انشراعٛح, يكتثح يذتٕنٙ  -0663انُزٕ٘ ع

 ص.120,انماْزج ,

  ,.563 ,أطض انكًٛٛاء انعؼٕٚح .دار انكتة انٕؽُٛح, انطثعح الأٔنٗ, نٛثٛا - 5005ٔائم غانة و 

   ص.

 

http://www.iraqi-datepalms.net/
http://www.iraqi-datepalms.net/
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 المنحنى القياسي لحمض الغاليك :(10)الشكل                                   

 

                        

 لكربىهيدراتا القياسي لحقديرالمنحنى  : (10)الشكل
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Y =0.0652x -0.0025 

  

 حينسرالمنحنى القياسي للك : (10الشكل )

 

 

 (ABS: المنحنى القياسي للبروجين ) (14الشكل )
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 -Iبلى بريلنث جحضير صبغة الكىماسين  

  مم ميثانىل، 022من صبغت انكىماس برنينت بهى في غ   2.0قمنا بإذابت  -   

   %58بتركيز   H3PO4مم من حمض انفىسفىريك 022وأضفنا نها   -  

 نمدة ساعتتركناها ترج ثم   -  

 
 

 بلو بريلنت  نصبغة الكوماسييوضح  :(5الشكل )
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 photométre  flameجهاز  :(16الشكل )
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